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 بسم الله الرحمن الرحيم

َعأنَابِ تَ تَّخِذُونَ مِنأهُ سَكَرًا ))  وَمِن ثَمَرَاتِ النَّخِيلِ وَالْأ
مٍ يَ عأقِلُون ۗ  وَرِزأقاً حَسَنًا  لِكَ لََيةًَ لِّقَوأ  ((إِنَّ فِي ذََٰ

 صدق الله العلي العظيمَ 

 ( 76)  النحل آية

 



 الاهداء

 الى نبً الرحمة محمد وأهل بٌته علٌه وعلٌهم السلام 

 الى سٌدي الحجة المهدي المنتظر عجل الله فرجه 

 الى حشدنا المقدس..... الى جٌشنا الباسل

 الى صاحب الفتوى المقدسة سماحة السٌد علً السٌستانً دام ظله 

الى الجبل الشامخ ونبع التضحٌة الصافً من أعطى حٌاته فً سبٌل 

 الوطن...الشهٌد أبً 

 إلى الحضن الدافئ و شاطئ الحنان وروحً وقلبً الراحلة بعد أبً ...

 شهٌدة الصبر أمً 

الى من علمونً حروفا من ذهب وكلمات من درر الى من صاغوا لً 

العلم و النجاح...أساتذتً  تنٌر لً سٌرة عا  علمهم حروفا وافكارهم شمو

الكرام على طول مراحل الدراسٌة ، وأخص منهم استاذتً فً قسم 

 الإنتاج الحٌوانً.

 فاضل الزاملًوالى السٌد المشرف الاستاذ الدكتور إبراهٌم 

 الى شموع حٌاتً واضواء دربً...اخوانً واخواتً

 الى نفسً التً تألمت وجاهدت وسهرت وصبرت ومرضت .....ذاتً

 لى رفاق درب دراستً . .زملائً و أصدقائًا

 الى كل من احب العلم وعلمه 

 المتواضعاهدي ثمرة جهدي                                 

 عباس                                                                   



 شكر وثناء
حِيمِ حْمَٰـنِ الرَّ (" بِسْمِ اللَّـهِ الرَّ  "19النمل  )رَب ِّ أَوْزِّعْنِّي أَنْ أَشْكُرَ نِّعْمَتَكَ الَّتِّي أَنْعَمْتَ عَلَيَّ

ه الرسالة وأتوجه بعظيم ذأحمد الله تعالى حمداً كثيراً مباركاً على ما أكرمني به من إتمام ه      
خصوصاً قسم الانتاج الحيواني –الزراعة الشكر والامتنان إلى جامعة المثنى عموماً وإلى كلية 

أخص   وتدريسيين عميدا الزراعةويسعدني أن أتقدم بالشكر والتقدير  لأساتذتي جميعاً في كلية 
 منيرة في مسيرتنا العلمية .خطوا لنا معالم الذين  أ.م.د هادي عواد حسوني البركات بالذكر
الذي تفضل بالإشراف على  (ابراهيم فاضل بيدي)د أوجه آيات الشكر والعرفان إلى أ.ثم       

الرسالة وأعطاني من وقته وفكره وتوجيهاته النيرة , وكان لرحابة صدره واسلوبه المميز في متابعة 
الرسالة أكبر الأثر في المساعدة على إتمام هذه الدراسة؛ فالله أسأله أن يجازيه عني خير الجزاء 

المتمثلة برئيسها أ.د نة المناقشة الموقرة )لأعضاء لجكما وأتقدم بالشكر العميم والثناء الكريم 
 (سعد عطاالله العارضي , أ.م.دماجد حسن الاسديد.أ.م.ولأعضاء اللجنة  جاسم قاسم مناتي

جاسم قاسم )لقبولهم مناقشة هذه الدراسة .كما أتقدم بوافر الشكر والأمتنان للأستاذ الدكتور أ. د 
للمعالجات الإحصائية للرسالة  معلمية وإجرائهال ملتوجيهاته ( حسين سلمان ي, أ.د عل مناتي
 الله خير الجزاء.  مفجزاه
بعثرة كُتبي وأوراقي وتغيير الذين تحملو  زوجاتي واخواني واولادي وإلى عائلتي الكريمة..    

مزاجي.. ولولا سعة صبرُهم وحملَهُم عليَ لما أكملتُ مشوار دراستي .. فهم الشموع التي 
وأجد من الوفاء أوفره ومن .لمهام وطرزت نتائج بحثي بالنجاحوسهلت لي اأنارت طريقي .. 

)إخوتي الشكر أعظمه أن أشكر كوكبة مضيئة في مسيرتي العلمية والعملية وهم كل من 
 الاستاذ معن والست هبةب المتمثلة وحده شؤون الدراسات العليا  كما اشكر   (.وأصدقائي

وختاماً أتقدم بكل عبارات الحب والثناء ووافر الجزيل والعطاء لكل من أسدى لي معروفاً ,      
أخص بالذكر الاساتذة )راضي  شد لأزرٍ في هذه الرحلة العلميةوتفضل علي بمساعدة أو مشورة أو 

لذي أقول الحمد الله ا.حيدر عبدالكاظم( –مسار حسين  –ايمن علي الدليمي  –عاجل الشيباوي 
 هدانا لهذا, وما كنا لنهتدي لولا أن هدانا الله رب العالمين.

 
  ومن الله التوفيق        

 عباس الحساني                                                                                                      
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 المستخمص 

اٌذظاض اٌث١اض فٟ ِحطح الأتحاز ٚاٌرعارب اٌشراػ١ح اٌراتؼح  لاػح اظُز٠د ٘ذٖ اٌرعزتح فٟ 

و١ٍٛ ِرز ِزتغ ػٓ إٌّطمح اٌرؼ١ّ١ٍح فٟ ظاِؼح  51إٌٝ و١ٍح اٌشراػح، ظاِؼح اٌّصٕٝ ٚاٌرٟ ذثؼذ حٛاٌٟ 

/ 5/ 7ٌٚغا٠ح   2522/ 55/ 51ٌٍّذج ِٓ    E 913589.59N ,.53.25.99اٌّصٕٝ ٚحظة الإحذاش١اخ 

ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز اٌّخّز تاٌّؼشس اٌح١ٛٞ  حلايذأش١ز ا ٙااطثٛػاً، درص خلاٌ 52ٌّٚذج   .252

 ٌث١ط اٌذظاض اٌث١اض3  ٚاٌفظٍع١ح اٌؼزالٟ ِحً اٌشؼ١ز فٟ اٌؼ١ٍمح فٟ اٌصفاخ الأراظ١ح ٚإٌٛػ١ح

ٌغا٠ح  اً أطثٛػ .9تؼّز  ISA Brownدظاظح ت١اظح ٔٛع ا٠ظا تزاْٚ  71طرؼًّ فٟ ٘ذٖ اٌذراطح ا

 1ِىزراخ احرٜٛ وً ِىزر ػٍٝ  .ِؼاِلاخ ٌٚىً ِؼاٍِح  1ٚسػد اٌط١ٛر ػشٛائ١ا ػٍٝ  اً أطثٛػ 19

)ِؼاٍِح اٌظ١طزج( ِٓ دْٚ ِظحٛق ٜٔٛ  T1دظاظاخ ٚوأد اٌّؼاِلاخ فٟ ذعزتح وّا ٠ٍٟ: الاٌٚٝ

ٜ اٌرّز اٌّخّز تاٌّؼشس اٌح١ٛٞ حلاي ِظحٛق ٔٛإ: T2ٚاٌصا١ٔح ٛٞ اٌؼزال١3ٟاٌرّز اٌّخّز تاٌّؼشس اٌح

حلاي ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز اٌّخّز تاٌّؼشس إ: T3اٌصاٌصحٚ٪ ِحً اٌشؼ١ز فٟ اٌؼ١ٍمح3 21اٌؼزالٟ تٕظثح 

حلاي ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز اٌّخّز إ: T4اٌزاتؼحٚ٪ ِحً اٌشؼ١ز فٟ اٌؼ١ٍمح3 15اٌح١ٛٞ اٌؼزالٟ تٕظثح 

حلاي ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز إ: T5اٌخاِظحٚ اٌؼ١ٍمح3٪ ِحً اٌشؼ١ز فٟ 71تاٌّؼشس اٌح١ٛٞ اٌؼزالٟ تٕظثح 

 ٪ ِحً اٌشؼ١ز فٟ اٌؼ١ٍمح3 555اٌّخّز تاٌّؼشس اٌح١ٛٞ اٌؼزالٟ تٕظثح 

( فٟ اٌصفاخ الأراظ١ح اٌّذرٚطح p≤0.05اٌٝ ػذَ ظٙٛر فزٚق ِؼ٠ٕٛح ) ٔرائط اٌذراطحٚاشارخ 

 أخفاض ِغظ١ّغ اٌّؼاِلاخ فٟ اٌرعزتح3  ت١ٓٔراض اٌث١ط ٚٚسْ اٌث١عح ٚورٍح اٌث١عح إاٌّرّصٍح تٕظثح 

 .9( فٟ ِؼذي اطرٙلان اٌؼٍف فٟ اٌّذج اٌرٟ ذُ ف١ٙا ل١اص ٘ذٖ اٌصفح ِٓ ػّز p≤0.05ِؼٕٛٞ )

ِؼٕٛٞ فٟ اٌّؼذي اٌؼاَ لاطرٙلان  أخفاضِٓ ػّز اٌذظاض اٌث١اض ِغ ظٙٛر  اً أطثٛػ 19ٌغا٠ح  اً أطثٛػ

ِغ س٠ادج ٔظثح  ظرٍٙه ٚاٌّؼذي اٌؼاَ ٠شداد أخفاظاّاٌؼٍف ٚواْ الأخفاض اٌّؼٕٛٞ ٌّؼذي اٌؼٍف اٌ

ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز اٌّخّز تاٌّؼشس اٌح١ٛٞ اٌؼزالٟ ِحً اٌشؼ١ز فٟ اٌؼ١ٍمح ِمارٔح تّؼاٍِح اٌظ١طزج 

ظٙٛر  وّا أشارخ إٌرائط اٌٝٚاٌّؼاِلاخ اٌرٟ ذعّٕد ٔظثح ل١ٍٍح ِٓ ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز فٟ اٌؼ١ٍمح3 

ذي ِؼاًِ اٌرح٠ًٛ اٌغذائٟ فٟ اٌّذج اٌرٟ ف١ٙا اٌم١اص ٌٙذٖ اٌصفح ِٓ ( فٟ ِؼp≤0.05ذحظٓ ِؼٕٛٞ )

ِٓ ػّز اٌذظاض اٌث١اض ِغ ظٙٛر ذحظٓ ِؼٕٛٞ فٟ اٌّؼذي اٌؼاَ ٌّؼاًِ  اً أطثٛػ 19ٌغا٠ح  اً أطثٛػ 91

اٌرح٠ًٛ اٌغذائٟ ٌٕفض اٌفرزج ٚواْ اٌرحظٓ اٌّؼٕٛٞ ٠شداد ِغ س٠ادج ٔظثح ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز اٌّخّز 

ِٓ ِظحٛق ٜٔٛ  حتذي اٌشؼ١ز تاٌؼ١ٍمح ِمارٔح تّؼاٍِح اٌظ١طزج ٚاٌؼلائك اٌرٟ ذعّٕد ٔظثح ِٕخفع

( ت١ٓ إٌظة اٌّظرؼٍّح p≤0.05ػذَ ظٙٛر فزٚق ِؼ٠ٕٛح ) اٌٝإٌرائط ٚوذٌه اشارخ ئك3 اٌرّز فٟ اٌؼلا

ِٓ ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز اٌّخّز تاٌّؼشس اٌح١ٛٞ اٌؼزالٟ تذي اٌشؼ١ز فٟ اٌؼ١ٍمح فٟ اٌصفاخ إٌٛػ١ح 



 ‌ب
 

ض اٌّؼاِلاخ ٚاٌّرّصٍح تىً ِٓ ) اٌٛسْ إٌظثٟ ٌٍمشزج ٚاٌٛسْ إٌظثٟ ٌٍث١ا ِا ت١ٌٍٓث١ط إٌّرط 

( فٟ تؼط p≤0.05ِؼٕٛٞ ) أخفاضظٙٛر )فار ٚد١ًٌ اٌث١اض ٚد١ًٌ اٌصفار(3ٚاٌٛسْ إٌظثٟ ٌٍص

اٌصفاخ اٌى١ّٛ ح٠ٛ١ح فٟ تلاسِا دَ اٌذظاض اٌث١اض فٟ ذزاو١ش وً ِٓ طىز اٌىٍٛوٛس ٚاٌى١ٌٛظرزٚي 

ِٓ ػّز اٌذظاض اٌث١اض ت١ّٕا  اً أطثٛػ 19ػٕذ اظزاء اٌم١اص ػٕذ ػّز فٟ ِصً اٌذَ ٚاٌذْ٘ٛ اٌصلاش١ح 

ٔخفاض ِؼٕٛٞ اِغ ظٙٛر  اً أطثٛػ .9اظزاء اٌم١اص ػٕذ ػّز ػٕذ ذظٙز ٘ذٖ اٌفزٚق اٌّؼ٠ٕٛح 

(p≤0.05 فٟ اٌثزٚذ١ٓ اٌىٍٟ ٚالاٌث١ِٛٓ ٚاٌىٍٛت١ٌٛ١ٓ ػٕذ اظزاء اٌم١اص ػٕذ ػّز )فٟ ( اً أطثٛػ 19

وّا 3 اً أطثٛػ .9ٌٙذٖ اٌصفاخ تؼّز  ح١ٓ ٌُ ذظٙز اٞ فزٚق ِؼ٠ٕٛح ٌٙذٖ اٌصفاخ ػٕذ اظزاء اٌم١اص

( فٟ ٔظثرٟ اٌىاٌظ١َٛ ٚاٌفظفٛر فٟ اٌّؼاِلاخ اٌرٟ p≤0.05ِؼٕٛٞ ) ارذفاعظٙٛر اشارخ أ٠عا اٌٝ 

طرخذَ ف١ٙا ِظحٛق ٜٔٛ اٌرّز اٌّخّز تاٌّؼشس اٌح١ٛٞ اٌؼزالٟ تذي اٌشؼ١ز فٟ اٌؼ١ٍمح ٚتإٌظة اٌؼا١ٌح ا

ِٓ ػّز اٌذظاض اٌث١اض ت١ّٕا ٌُ  اً أطثٛػ 19م١اص ػٕذ ػّز ِمارٔح تإٌظة اٌم١ٍٍح ػٕذ اظزاء ٘ذا اٌ

ٌٍذظاض  اً اطثٛػ .9اٌّؼاِلاخ فٟ اٌرعزتح ػٕذ اظزاء اٌم١اص ػٕذ ػّز  ِا ت١ٓذلاحع اٞ فزٚق ِؼ٠ٕٛح 

 اٌث١اض3
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 الفصل الاول

 Introductionالمقدمة 

-٠6ؼذ ػبًِ اٌخغز٠ت ِٓ اٌؼٛاًِ اٌشئ١غ١ت اٌّّٙت فٟ ِشبس٠غ اٌذٚاصٓ لأٔٗ ٠شىً حٛاٌٟ 

(، ٌزا أبذٜ اٌّخخصْٛ بخغز٠ت 7717ِٓ ِببٌغ أشبء ِشبس٠غ اٌذٚاصٓ )ٔبصٟ ٚآخشْٚ،  77%

، (7771اٌذٚاصٓ ا٘خّبِبً وب١شاً ِٓ خلاي اٌبحذ ػٓ ٚعبئً بذ٠ٍت ٌلأػلاف اٌخم١ٍذ٠ت )اٌىغبس،

فعلا ػٓ فمذأٙب ِٓ الاعٛاق ، اٌخٟ حخ١ّض ببسحفبع ارّبٔٙب لاْ اغٍبٙب ِغخٛسدة ِٓ خبسس اٌبٍذٚ

ٌزا دػج اٌحبصت اٌٝ اعخخذاَ اٌبذائً ، ١ٌّت ٔخ١ضت ٌلأحذاد فٟ اٌبٍذاْ إٌّخضت ٌٙزٖ الاػلافاٌؼب

اٌخٟ حخ١ّض ببٔخفبض اعؼبس٘ب ٚحٛفش٘ب ببٌى١ّبث ، ّخٍفبث فٟ الاعٛاق اٌّح١ٍتبٌو ،اٌؼٍف١ت

 إر أٙب ٔبحش ٌّخٍفبث ػشظٟ اٚ ربٔٛٞ ٌىز١ش ِٓ اٌصٕبػبث اٌغزائ١ت اٚ ِؼبًِ حص١ٕغ ،اٌّطٍٛبت

-5إر حشىً ٜٔٛ اٌخّش ٔغبت حخشاٚط ِب ب١ٓ  ،اٌحبٛة اٚ ِخٍفبث صٕبػت اٌذبظ ِزً ٜٔٛ اٌخّش

١ٍِْٛ ٔخٍت خلاي  17اٌخٟ بٍغ ػذد إٌخ١ً فٟ اٌؼشاق اوزش ِٓ ، ِٓ ٚصْ اٌخّٛس إٌّخضت % 15

اْ و١ّت الأخبس ِٓ اٌخّٛس فٟ اٌؼشاق بٍغج حٛاٌٟ . ٚخبصت فٟ إٌّبغك اٌضٕٛب١ت 7718ػبَ 

غبٌبب ِب ٠غخخذَ ٔٛع اٌخّش . (7715اٌف غٓ ع٠ٕٛب )إٌّظّت اٌؼشب١ت ٌٍخ١ّٕت ٚاٌضساػت،  667

وّىًّ ٌٍؼلائك اٌخم١ٍذ٠ت اٌّغخخذِت فٟ حغز٠ت  اٌح١ٛأبث اٌىب١شة  ٚاٌذٚاصٓ )اٌىغبس ٚآخشْٚ، 

فعلا ػٓ احخٛاء ٜٔٛ  ،لاحخٛاء ٜٔٛ اٌخّش ػٍٝ اٌؼذ٠ذ ِٓ الاحّبض الا١ٕ١ِت ٚاٌذ١ٕ٘ت .(7717

خّش ػٍٝ ٔغبت ػب١ٌت ِٓ اٌذْ٘ٛ اٌخٟ حغخخذَ فٟ اٌؼذ٠ذ ِٓ اٌصٕبػبث اٌغزائ١ت ٚاٌّغخحعشاث اٌ

ٌزا فبْ اعخخذاَ ٜٔٛ اٌخّش فٟ اٌؼلائك  .(7771ٚآخشْٚ،  Al-Farsi) اٌخبصت ببٌخض١ًّ

ِٓ اصً ححغ١ٓ ػ١ٍّت ٘عُ ِغحٛق ٜٔٛ اٌخّش ٚاعخخذاِٗ فٟ  ،ٚحخ١ّش٘ب ببٌّؼضص اٌح١ٛٞ

دْٚ اْ ٠ؤدٞ اٌٝ حأر١ش عٍبٟ فٟ الاداء الأخبصٟ ٌٍذصبس اٌب١بض لاْ ، بضػلائك اٌذصبس اٌب١

اٌخٟ حؼًّ ػٍٝ ححغ١ٓ اٌصفبث اٌف١ض٠بئ١ت  ،ػ١ٍّت اٌخحغ١ٓ ٌّغحٛق ٜٔٛ اٌخّش ببحببع اٌخم١ٕبث

اٌخٟ حؼًّ ػٍٝ  ،ٚاٌى١ّ١بئ١ت ٚا١ٌّىش٠ٚت ٚوفبءة حح٠ٍٛٙب اٌغزائٟ ببعخخذاَ اٌّؼبِلاث اٌّخخٍفت

( ِغ اٌّضخّغ اٌّب٠ىشٚبٟ Fermentation) اٌغزائ١ت ٌٙب ِٕٚٙب ػ١ٍّت اٌخخ١ّشححغ١ٓ اٌم١ّت 

ِغ ح١ٙئت اٌظشٚف اٌّلائّت ٌٍخخ١ّش ِٓ سغٛبت ٚدسصت اٌحشاسة ٚاٌٛلج اٌلاصَ ٌٙزٖ  ،اٌّف١ذ

ٚخفط الاط ا١ٌٙذسٚص١ٕٟ ٌٍمٕبٖ اٌٙع١ّت  ،اٌؼ١ٍّت ببٌٕخ١ضت ع١ضداد أخبس الاحّبض اٌؼع٠ٛت

ٌخٟ لا حخحًّ ، ا١ب ِزبطبً ٌٍبىخ١ش٠ب اٌّشظ١ت وبٌغب١ٌّٔٛلا ٚالا٠ىٛلاِّٞب ٠ضؼً اٌٛعػ حبِع

رُ ِعبػفت اػذاد اٌبىخ١ش٠ب اٌّف١ذة ػٍٝ حغبة  .(7719اٌٛعػ اٌحبِعٟ )ٔبصٟ ٚآخشْٚ، 

اٌبىخش٠ب اٌعبسة فعلا ػٓ حؼض٠ض افشاص الأض٠ّبث اٌٙع١ّت الاِش اٌزٞ ٠حغٓ ِٓ الاداء 

رُ ص٠بدة اٌضب٘ض٠ت ٌٍؼٕبصش اٌغزائ١ت ِٓ خلاي فه . (7771ٚآخشْٚ،  Santoseالأخبصٟ )
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ححغ١ٓ وفبءة اٌٙعُ ٚالاِخصبص ٌٙزٖ اٌّٛاد اٌؼٍف١ت ، ٚاسحببغٙب بفؼً ص٠بدة فؼب١ٌت الأض٠ّبث

 .(Santose ،1995حضشٜ ػ١ٍّت اٌخخ١ّش بطش٠مخ١ٓ ّ٘ب اٌخخ١ّش اٌٙٛائٟ ٚ اٌلا٘ٛائٟ )، اٌبذ٠ٍت

ٌزا ( Haygehbaer، 7775) ف ٟ٘ ِٓ إٌٛع اٌلا٘ٛائٟٚاٌبىخ١ش٠ب اٌخٟ ٠خُ حخ١ّش٘ب فٟ اٌؼٍ

 : حٙذف دساعخٕب اٌحب١ٌت إٌٝ ِب ٠ٍٟ

ِؼشفت حأر١ش الاحلاي اٌضضئٟ اٚ اٌىٍُٟ ٌّضشٚػ ٜٔٛ اٌخّش اٌّخّش ببٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ . 1

ِحً اٌشؼ١ش فٟ اٌؼ١ٍفت فٟ بؼط اٌصفبث الإٔخبص١ت ٚاٌفغٍض١ت ٌٍذصبس ٚاٌّخّزٍت بىً ِٓ 

 إٔخبس اٌب١ط، وخٍٗ اٌب١ط، ِؼذي ٚصْ اٌب١عت، ِٚؼذي اعخٙلان اٌؼٍف(. )ٔغبت 

ب١بْ حأر١ش ِضشٚػ ٜٔٛ اٌخّش اٌّخّش ببٌّؼضص اٌح١ٛٞ ِحً اٌشؼ١ش فٟ بؼط اٌصفبث . 7

إٌٛػ١ت ٌٍب١ط. )عّه اٌمششة، اٌٛصْ إٌغبٟ ٌىً ِٓ اٌمششة ٚاٌصفبس ٚاٌب١بض، ٚد١ٌٍٟ 

 .اٌب١بض ٚاٌصفبس(

ٚػ ٜٔٛ اٌخّش اٌّخّش ببٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ فٟ بؼط اٌصفبث اٌذ١ِت ِؼشفت حأر١ش ِضش. 3

فٟ اٌذصبس اٌب١بض ٚاٌخٟ حشًّ وً ِٓ )اٌىٍٛوٛص ٚاٌى١ٌٛغخشٚي ٚاٌذْ٘ٛ اٌزلار١ت ، 

 .اٌىبٌغ١َٛ ٚاٌفغفٛس(
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 الفصل الثاني

 Literature reviewsمراجعة المصادر 

 ما هو التخمير وانواعه: 2-1

في مفهوم ، يعرف التخمير في السابق على انه الغداء المرطب بالماء لمدة من الزمن 

 اخر للتخمير عبارة عن مجموعة من العمليات التي تحدث العديد من التغييرات الفيزياوية

التي تؤدي بالنتيجة الى احداث تحسن إيجابي  بالقيمة الغذائية ، والكيمياوية والميكروبية للغذاء

بينما وضحت الدراسات العلمية الحديثة أن عملية التخمير تؤدي الى تغيير في  ،للغذاء المخمر

مية؛ لان المركبات العضوية المعقدة الى مركبات بسيط تركيب بفعل زيادة إفراز الانزيمات الهض

عملية التخمير تزيد من افراز ونشاط هذه الانزيمات مثل انزيم الكاتاليز والمنتج من قبل البكتريا 

يتضح أهمية التخمير للعلف المقدم للطيور الداجنة لأنها . (2022 ، المفيدة والخمائر )العوادي

العملية من خلال  يتضح دور هذه، تستطيع انتاج جميع الانزيمات الهاضمة ذات معدة بسيطة لا

التي تجعله اكثر جاهزية ، الذي تحدثهُ في صفات الغذاء الفيزياوية والكيمياوية ،التغيير الايجابي

تتطلب عملية التخمير بعض . لعملية هضمه وامتصاصه في القناه الهضمية للطيور الداجنة

لوقت المطلوب الحرارة والماء اللازم لترطيب العلف وا ةالظروف الواجب توفرها منها درج

% من 90ان اغلب عمليات التخمير تحدث تحت الظروف اللاهوائية لأن  .لأجراء هذه العملية

تنتمي لمجموعة الاحياء اللاهوائية والموجبة لصبغة  ،الأحياء المجهرية المفيدة في القناة الهضمية

 Bactoroides  lactic acid bacteriaالكرام وخصوصا البكتريا المنتجة لحامض اللبنيك  

Hayghebaert (Heres 2002 ،وآخرون). 

 Effect of fermentation on feedاهمية عملية التخمير للعلف  2-2

 اكدت البحوث المختصة بعملية التخمير للعلف المضاف له المجتمع المايكروبي المفيد

هذا ، المايكروبيإلى حدوث تغيرات إيجابية في المواصفات الفيزوياوية والكيمياوية والمحتوى 

التغيير يعتمد على مقدار الماء الذي رطب فيه العلف ومقدار درجة الحرارة المتوفرة اثناء اجراء 

الذي  ،فضلا عن نوعية وطبيعة العلف والمجتمع المايكروبي في العلف مع الزمن ،هذه العملية

 مع المايكروبي ونشأتهاجري فيه التخمير وعموما فإن تأثير التخمير في العلف يحدد بفعل المجت

(AL-Rahbia ،2016 وAl-Merdas ،2018.)  
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اذ ان عملية التخمير تؤدي الى زيادة البكتيريا المفيدة ومن ثم زيادة الانزيمات الهضمية مثل 

البرويتيز والأمليز واللايبينز والفايتيز والكاتاليز، الامر الذي يؤدي الى تحلل المركبات المعقدة 

ات والبروتينات، والدهون الى وحدات ابسط سهلة الهضم والامتصاص في مثل  الكاربوهيدر

كمثال على اهمية التخمر للعلف  .(2018وآخرون،   (Al-Zamliالقناه الهضمية للطيور الداجنة 

ادى الى  ،( فبين عند تخمير العلف الحاوي على مسحوق السلجم2011)،وآخرون  Xu لاحظ

تغيير الصفات الفيزيائية والنوعية لمسحوق بذور السلجم عند تخمير كمية مع زيادة نسبة 

( عند تخمير كسبة فول الصويا بوجود البكتريا 2012) ،وآخرون Xu اما البروتين والدهن الخام.

Bacillus subtilus  60% قبل التخمير الى 50ادت الى زيادة نسبة البروتين في العلف من %

ثم ، فسر هذا التغيير في نسبة البروتين بانه يعود الى فك الاواصر المعقدة والكبيرة،  بعد التخمير

زيادة الاستفادة من ، وفضلا عن انخفاض تأثير مضاد التربسين ،زيادة جاهزية ونسبة البروتين

 ،وآخرون Tangوتوصل  الاحماض الامينية في كسبة فول الصويا نتيجة عملية التخمير.

ولمده   Bacillus subtilus ( عنده تخمير كسبة القطن في العلف المضاف له بكتيريا 2012)

ساعة الى زيادة مستوى الحامض الاميني الارجنتين مع خفض نسبة الالياف الخام من  48

غم  لكل كغم  مادة جافة مقارنة بنسبة بذور القطن غير المخمرة فضلا عن ان  90.3الى  102.1

ملغم/ كغم لذا فان  7.7ملغم/ كيلو جرام 8.2عملية التخمير ادت الى خفض ماده الكوسيبول  من 

 عملية التخمير قللت من تاثير هذا المحدد لاستخدام كسبة بذور القطن في علائق الطيور الداجنة. 

 مميزات المعزز الحيوي المستخدم في عملية تخمير العلف 2-3

وضحت العديد من الدراسات المختصة بالمعزز الحيوي بانه يتكون من انواع من   

بعد  ةاذ ان هذه الاحياء تبقى حي ،اثناء عملية التخميرالبكتيريا والخمائر التي تضاف الى العلف 

تتميز بقابليتها العالية على تحمل الحموضة في داخل القناة الهضمية ، دخولها القناة الهضمية

(Bidura  ،لان عملية التخمير تؤدي الى احداث الحموضة العالية من خلال 2019وآخرون ،)

مع انخفاض من قيمة  ،Lactic acidوAcetic acid انتاج الحوامض العضوية مثل حامض 

الذي لا تتحمله الاحياء المجهرية ، بمعنى اخر هو زيادة الوسط الحامضي، الرقم الهيدروجيني

هو منع البكتيريا الضارة من ، فضلا ان الاحياء المجهرية المفيدة تلعب دورا مهما ،المرضية

للأمعاء بعملية الاقصاء التنافسي  حصولها على موضع قدم على مستقبلات الخلايا المبطنة

((Completive Exclusion ، من ثم منع التصاقها على الخلايا وتبقى تدور في تجويف

 (. 2017وآخرون،   Lketutبالتالي ازاحتها وطرحها مع الفضلات الى خارج الجسم ) ، الامعاء
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اثناء عملية تحول الكربوهيدرات  Lactobacillus( بان بكتيريا 2018) ،Fouadلاحظ  

الذي يجعل الوسط حامضيا للقناة  ،التخمير عند توفر الظروف اللاهوائية الى حامض اللاكتيك

بالتالي عدم قدره البكتيريا الضارة مثل الايكولاي والسالمونيلا من العيش في هذه ، الهضمية

رتها على افراز البيئة. ومن المواصفات الاخرى التي تتميز بها الاحياء المجهرية المفيدة هي قد

 Bacillusالتي تفرز من بكتيريا ، لمتمثلة بكل من البروتيز والامليز واللايبيز، االانزيمات

subtilus ، التي تعمل على هضم كل من البروتينات و الكاربوهيدرات والدهون على التوالي

(Santose ، 2001وآخرون).  ان عملية التخمير بوجود بكتيرياLatobbacullus،  تؤدي الى

منع الاصابة بالإسهال الذي تسببه البكتيريا المرضية المفيدة، مضاعفه اعداد هذه البكتيريا 

 Bacillus subtilusان عملية التخمير بوجود بكتيريا  .(2019 وآخرون، Biduraالايكولاي )

ى تقبل زيادة جذب الطيور ال، مع خميرة الخبز في العلف تعطي زيادة في نكهة واستساغة العلف

اما خميره الخبز على الرغم من . (2018وآخرون،  Al-Gharawiالعلف وتناول كميات اكبر )

لكن لها دور مهم وهو قابليتها على الاستهلاك العالي  ،انها لا يمكنها الالتصاق بجدران الامعاء

 ،لبنيةبالتالي تجعل الظروف لا هوائية وتكون ملائمه لتكاثر بكتيريا العصيات ال، للأوكسجين

التي تتميز بقابليتها العالية على تحمل الحموضة الناتجة بفعل البكتيريا اللبنية نتيجة عملية 

من الصفات الاخرى التي تميزت بها الخميرة قابليتها على زيادة . (Ross ،1988التخمير)

هناك (. Dawson ،2019) اعدادها بعد اعطائها ووصولها الى الجزء السفلي من القناة الهضمية

العديد من الفوائد النافعة التي تعطيها المزارع المايكروبية المفيدة، سواء في الطب البشري 

من خلال زيادة  ،مثل زيادة  فعالية الجهاز المناعي وتحسين عملية الجهاز الهضمي ،والبيطري

م كفاءة الهضم والامتصاص والمحافظة على المستويات المطلوبة للهرمونات الجنسية في الد

 El-kelawyفضلا عن المحافظة على مستوى ثابت للكلوكوز بالدم ومنع حالات مرضيه كثيرة )

 (.2019وآخرون، 

 القيمة الغذائية والصحية لنوى التمر: 2-4

ان لنوى التمر استخدامات كثيرة منها كعلف للحيوانات المزرعة وخصوصا عند تنقيعه   

لأنه يصبح طريا سهل التناول من قبل الحيوانات المختلفة كالأغنام والابقار  ،بالماء ثم جرشه

واما  .(2004فضلا عن انه يصلح للاستهلاك البشري )الحمدان ، ،وحتى الطيور الداجنة

استخدامه الطبي فيتطلب ذلك الى  تحميض نوى التمر في مغلاة ومن ثم يطحن ويغلى بعد جرشه 

فيصبح مستخلص القهوة ويشرب لزيادة الادرار ويستخدم كعلاج لأمراض الكلى  ،بالماء

كما ان مجروش النوى بعد تصفيته يستخدم لمعالجة العيون )الشاكر  ،والمصابين بالسكر
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وفر ، يفضلا عن احتواء مجروش النوى على العديد من المركبات الفعالة الفلافونية .(1997،

التي تستخدم كمادة قابضة للجهاز الهضمي  ،حتوائه على التانينالحماية ضد التسمم الحاد وا

(Guo   ،2016وآخرون.)  ان للمستخلص الكحولي  والمائي  لنوى التمر فعالية مضادة لبعض

فضلا عن ذلك بان نوى التمر ينتج مادة الفوفورال التي  ،(2018البكتيريا المرضية )الخفاجي، 

 (  Dwiredib،Al-Rahbia  ،2016)  تستخدم في صناعة المبيدات الحشرية

 

 (.2021( مسحوق نوى التمر قبل وبعد التنقيع بالمعزز الحيوي العراقي )العبودي، 1شكل )

 

   -التحليل الكيميائي لنوى التمر:  2-5

التي تشمل الرطوبة  ،هناك اختلاف في محتوى نوى التمر من العناصر الغذائية

هذا الاختلاف يعود لعدة اسباب منها صنف التمر ، والكربوهيدرات والبروتينات والدهون والرماد

واجريت  العديد من الدراسات التي تخص  ،المنتج ونوع التربة والظروف البيئية التي انتشر فيها

 . (1)جدول معرفه التحليل الكيميائي لنوى التمر 

ل مسحوق نوى التمر الغير مهضوم في العليقة في الصفات تأثير استعما 2-6

 .  الانتاجية للدجاج البياض

هناك العديد من الطرق والمعاملات التي تستخدم في تحسين القيمة الغذائية لمسحوق 

  :نوى قبل استعماله في علائق الدجاج البياض منها
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 الكيميائي لنوى التمر( بعض الدراسات التي اجريت على التحليل   1جدول ) 

 اسماء الباحثون
 الرطوبة

(%) 

البروتين 

 (%)الخام 

الدهن الخام 

(%) 

الالياف الخام 

(%) 

 الرماد

(%) 

 الكربوهيدرات

(%) 
 صنف التمر

Siew  وآخرون، 

(2002) 
9.52 6.5 10.40 22.0 1.1 78 Khaias 

Hamood  

 (2002)، وآخرون
9.96 5.7 10.5 24 1.05 83 Lulu 

Besbes  وآخرون، 

(2004) 
8.30 5.6 10.1 23 1.10 75 Deglelehour 

 Luiu - 2.1 21.5 10.6 10.0 10.5 (2004) ،الحمدان

الساهي وآخرون 

،(2006) 
 الحلاوي 73 0.71 - 11.29 5.48 8.65

Al-Faris  

 (2007) ،وآخرون
5.20 5.3 5.10 - 0.90 86 Shahar 

Masoudi  

 (2011)،وآخرون 
 الحلاوي - 1.32 16.62 9.57 6.27 8.24

 

 

  

 : اضافة المعززات الحيوية 2-6-1

( عند تخمير العلف بالمعزز الحيوي العراقي وتغذية الطيور 2021) ،توصل العوادي

بها الى ظهور تحسن معنوي في وزن الجسم والزيادة الوزنية في معامل التحول الغذائي مع 

ظهور انخفاض في من سكر الكلوكوز والدهون الثلاثية الكوليسترول في مصل الدم مع ظهور 

 لفسفور مقارنة بالسيطرة. ارتفاع معنوي في كل من الكالسيوم وا

 : تخمير العلف 2-6-2

( ان لعملية التخمر للعلف ببكتريا حامض اللبنيك وخميرة 2019) ،وآخرون ZhOبين 

من العليقة تأثيراً معنوياً في كل من نسبة انتاج البيض ووزن % 8و 5، 3 الخبز جزئيا بالنسب

الذي تناول العلف في  ،الذي تناول العلف المخمر مقارنة بالدجاج البياض ،البيض للدجاج البياض

مع تحسن معنوي في معامل التحويل الغذائي مع عدم وجود فروق معنوية في  ،المعاملة السيطرة

 معدل استهلاك العلف ما بين جميع المعاملات في التجربة. 



8 
 

 تأثير عملية التخمير على القيمة الغذائية للعلف  2-7

اشارت العديد من الدراسات التي استخدمت عملية التخمير للعلف سواء مع المجتمع 

بانها تعمل على زيادة القيمة الغذائية للعناصر الغذائية  ،المايكروبي المفيد او ومن دون استخدامه

مثل الالياف والعناصر الغذائية المرتبطة وتحويلها  ،من خلال تجزئه العناصر الغذائية المعقدة

زيادة هضمها وامتصاصها وزيادة كفاءة هذه ، الى وحدات صغيره لأجل زيادة جاهزيتها

الاستفادة من البروتينات والدهون والكربوهيدرات وانعكاس ذلك بالنتيجة على ، العناصر الغذائية

( ان تخمير كسبة 2022) ،العوادي بين( . اذ 2016) واخرون ،  Chnimi زيادة النمو والإنتاج

ادت الى زيادة نسبة  ،Bacillus Sutillusفول الصويا الموجودة في الغذاء الحاوي على بكتيريا 

، %50الى  30% بعد التخمير بعد ان كانت 60% الى 55فقد اصبحت  ،البروتين في العلف

ة الاواصر الكبيرة وزيادة نسبواصر فسر هذا التحسن في نسبة البروتين بانه يرجع الى كسر الا

ملم من  20الصغيرة في كسبة فول الصويا بعد التخمير فضلا عن انخفاض مضاد التربسين من 

 وآخرون Engbergوبين  .ملغم في معاملة التخمير 2.28عشرين ملغم لمعاملة السيطرة الى 

اذا ، أن لعملية التخمير تأثيراً في تغيير في نسبة السكر في المادة الجافة عند تخميرها (2009)،

كغم   بعد اجراء عملية  /غم 7.3كغم  قبل عملية التخمير في حين اصبحت  /غم 32.1انها كانت 

عند اجراء عملية التخمير للعلف الذي يتضمن على  (2011)،وآخرون   Xu وتوصل .التخمير

فضلا  ،الى حدوث تغيير في الصفات النوعية والفيزيائية لبذور السلجم ،مسحوق بذور السلجم

ان كسبة القطن   2012 ،وآخرون   Tangلاحظ  .عن زيادة نسبة البروتين والدهن الخام

بدل كسبة   فول الصويا في العلف المضاف له  بكتيريا   %12و 4.0المخمرة بالنسب 

Bacillus Sutillus،  أدت الى ظهور تحسن معنوي في القيمة الغذائية لكسبة القطن وتقليل من

 102.1كغم بعد التخمير بعد ان كانت اثنين بعد ان كانت \غم 90.3لخام الى نسبة الالياف ا

كغم قبل التخمير ورفع مستوى الحامض الاميني الارجنتين فضلا عن خفض ماده الكوسيبول \غم

  المحددة لاستخدام الكسبة.

لبيض الطيور والفسلجية تأثير تخمير العلف في الصفات الانتاجية والنوعية  2-8

 الداجنة 

( عند تغذية العلف المخمر بالمعزز الحيوي العراقي لطيور البط 2022) ،العواديأشار 

البكيني أدى الى ظهور تحسن معنوي في كل من الوزن والزيادة الوزنية ومعامل التحويل 

ثية مع فضلا عن انخفاض في تراكيز الدم سكر الكلوكوز والكوليسترول والدهون الثلا ،الغذائي
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وآخرون  Gowen  ارتفاع النسبي الكالسيوم والفسفور مقارنة بمعاملة السيطرة. لم يجد

( أي فروق معنوية في دليل البياض في البيض المنتج من الدجاج المغذى على العلف 2020(،

ً لغاية  17من عمر  15الى  10المخمر بالفطر جزئيا بنسبة تتراوح ما بين  اسبوعاً  25اسبوعا

كما لم يجد  ة بدليل البياض في البيض المنتج من الدجاج المغذى على معاملة السيطرة.مقارن

Sarkon  الذي  ،( فروق معنوية في دليل الصفار في البيض المنتج من الدجاج2020)،وآخرون

تناول العلف المخمر بالفطر بصورة جزئية عند المقارنة بدليل الصفار في البيض المنتج من 

% من كسبة جوز الهند 30مجاميع الدجاج البياض العائد الى معاملة السيطرة الحاوي على 

معنوي في الزيادة الوزنية للطيور مقارنة  الى ظهور تحسن  Aspergillusوالمضاف لها فطر

( بان هناك تأثيراً معنوياً 2017) ،ناجي وآخرونر المغذاة على العلف غير المخمر. لاحظ بالطيو

انخفاض استهلاك ، للعلف المخمر في الصفات الإنتاجية كوزن الجسم ومعامل التحويل الغذائي

فضلا عن ظهور تاثير معنوي في  ،العلف مقارنة مع الدجاج المغذي على العلف غير المخمر

الزغابات وعمق الخبايا وفي كل من الوزن والطول النسبي لاجزاء الامعاء مثل الاثني ارتفاع 

-Al  وتوصل .عشر والصائم واللفائفي مقارنة بالطيور التي تناولت العلف الاعتيادي

Zamili( الى ظهور تحسن معنوي في كل من وزن الجسم ومعامل التحويل 2018) ،واخرون

معدل استهلاك العلف بالطيور التي غذيت على العلف المخمر  مع انخفاض معنوي في ،الغذائي

 بالمعزز الحيوي سواء بصورة جزئية او كلية مقارنة بالطيور التي كانت ضمن معاملة السيطرة.

والنوعية للبيض المنتج للطيور  الانتاجيةتاثير تخمير العلف في الصفات  2-8

 الداجنة

   البيض نسبة انتاج 2-8-2-1

أي فروق معنوية في نسبة انتاج البيض في الطيور  (2022) ،وآخرون Guo لم يلاحظ

David، (2011 )توصل الى النتيجة نفسها . التي تناولت العلف المخمر مقارنة بمعاملة السيطرة

وذلك بعدم وجود فروق معنوية في معدل انتاج البيض ما بين الطيور التي تغذت على العلف 

فلاحظ ظهور فروق معنوية في  (2019) ،وآخرون  Zho يطرة. أماالمخمر والطيور معامله الس

 10نسبة انتاج البيض في المعاملات التي استخدم فيها العلف المخمر بالمعزز الحيوي جزئيا  

 سحالةالمعاملات في التجربة عند تغذية الدجاج البياض على  ة% من العلف مقارنة ببقي15الى 

. % من العلف20و 15، 10،  5الرز المخمرة بالمعزز الحيوي واستخدامها بالعلف بالنسب 

ن م عند تغذية الدجاج البياض من سلالة (2019) ،وآخرون Zhoتوصل الى نفس هذه النتيجة  
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% من العليقة 15الى  10اسبوعاً على العلف المخمر بالفطر بالنسبة  25اسبوعاً لغايه  17عمر 

  Guo كما لاحظ .سبة انتاج البيض العائد للدجاج المغذى على معاملة السيطرةمقارنة بن

الى ارتفاع معنوي في معدل انتاج البيض في الدجاج المغذي على العلف ( 2021) ،وآخرون

المخمر بخليط من المعززات الحيوية مقارنة بإنتاج البيض من الدجاج الذي غذي بالعلف غير 

  ISA  Browan( عند تغذية الدجاج البياض من سلالة 2019)،وآخرون Zhnبين  المخمر.

 5، 3 اسبوع على العلف المخمر ببكتريا حامض اللبنيك وخميرة الخبز جزئيا بالنسب 48بعمر 

من العليقة ادى الى ظهور زيادة معنوية في معدل انتاج البيض في المعاملات التي استخدم % 8و

 ،وآخرون  Semgonفي حين لم يجد .املة السيطرةفيها العلف المخمر جزئيا مقارنة بمع

 17(  اي فروق معنوية في معدل انتاج البيض للدجاج البياض من سلالة اللوهمان بعمر 2020)

ً لغاية  ً عند تغذيته على العلف المخمر جزئيا بالنسب 30اسبوعا من العليقة % 15و 10 اسبوعا

الى ان الدجاج البياض من سلالة  (2019) ،وآخرون Zhoكما توصل  .مقارنة بمعاملة السيطرة

ايسا براون والمغذى على العلف المخمر الى ظهور زيادة معنوية في معدل  انتاج البيض مقارنة 

نفس ( 2022)، وآخرون  Guoولاحظ  .مع مجاميع الدجاج البياض التي لم تتناول العلف المخمر

% من العليقة 20بالمعزز الحيوي بنسبة النتيجة عند تغذية الدجاج البياض على العلف المخمر 

الى ظهور ارتفاع معنوي في معدل انتاج البيض مقارنة مع الدجاج البياض الذي غذى على 

( بان الدجاج البياض الذي تناول العلف المخمر 2008) ،وآخرون Lohبين  العلف غير المخمر. 

 .على العلف غير المخمر جزئيا لم يؤثر في معدل وزن البيضة مقارنة بالدجاج الذي تغذى

 وزن البيض 2-8-2-2

( الى عدم وجود اية فروق معنوية في صفه وزن البيضة للبيض 2019) ،Guoاشار 

المنتج من الدجاج البياض الذي تناولت العلف المضاف له حبوب الرز المكسورة المخمرة 

المنتج من الدجاج % من العليقة مقارنة بمعدل وزن البيض 15و 10بالمعزز الحيوي بالنسب 

ظهور ارتفاع معنوي في  (2020( ،وآخرون  Chanبينما لاحظ .المغذي على معاملة السيطرة

من  %15و 10معدل وزن البيض المنتج من مجاميع الدجاج التي تناولت المخمر بفطر وبالنسبة 

ً لغايه  17وبعمر   ISA  Brownالعلف المغذى عليه الدجاج من سلاله  اً اسبوع 18اسبوعا

وآخرون  Guoمقارنة بمعدل وزن البيض المنتج من الدجاج المغذى على معاملة السيطرة، اشار 

( الى ظهور تحسن معنوي في الصفات الإنتاجية ومنها معدل وزن البيضة المنتج من 2021)،

الدجاج المغذي بالعلف المخمر بخليط من المعززات الحيوية مقارنة بمعدل وزن البيض المنتج 

( ظهور تفوق 2019) ،وآخرون  Zhoلاحظ  جاج المغذى على   العلف غير المخمر.من الد
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والمغذى على Hy-Line Browanمعنوي في معدل وزن البيض للدجاج البياض من سلالة 

% من العليقة 8و 5، 3العلف المخمر ببكتريا حامض اللبنيك والخميرة بصورة جزئية وبالنسب 

( اي 2020) ،وآخرون Semgonبينما لم يجد  .العلف غير المخمرمقارنة بالدجاج الذي تناول 

فروق معنوية في معدل وزن البيض المنتج من الدجاج الذي تناول العلف المخمر جزئيا بالنسب 

% من العليقة مقارنة بمعدل وزن البيض المنتج من الدجاج المغذى على العلف غير 15و10

ظهور ارتفاع معنوي في معدل وزن البيض  (2019) ،وآخرون Zhoفي حين لاحظ  .المخمر

المنتج من الدجاج البياض من سلالة ايسا براون  والمغذى على العلف المخمر مقارنة بمعدل 

 Guoفي حين لم يلاحظ  .وزن البيض المنتج من الدجاج البياض الذي تناول العلف غير المخمر

بيض المنتج من الدجاج البياض الذي ( ظهور فروق معنوية في معدل وزن ال2022) ،وآخرون

% من العليقة مقارنة بمعدل وزن البيضة المنتج من 20تناول العلف المخمر جزئيا وبنسبة 

  .الدجاج البياض الذي تناول العلف غير المخمر

 معامل التحويل الغذائي  2-8-2-3

 الى تحسن معنوي في معامل التحويل الغذائي غم( 2019) ،وآخرون   Zhoتوصل 
التي تغذت على العلف المخمر بالفطر  الدجاجةغرام علف مستهلك لصالح مجاميع  /البيض

بالدجاج المغذى على العلف غير المخمر بين  مقارنة% من العلف 15الى  10جزئيا بالنسب 
Guo  ظهور تحسن معنوي في معامل التحويل الغذائي في مجاميع الدجاج  (2021) وآخرون

بمعامل التحويل الغذائي للدجاج  مقارنة الحيويةعلف المخمر بالمعززات البياض الذي تناوله ال
ظهور تحسن معنوي   Al zamili ،(2015) لاحظ البياض المغذى على العلف غير المخمر

بالطيور  مقارنةفي معامل تحويل  العلف في الطيور التي تناولت العلف  المخمر جزئيا او كليا 
 يالتي تغذت على العلف الاعتياد

 ما بينالغذائي  عدم ظهور فروق معنوية في معدل التحويل (2019) وآخرون  Zhuلاحظ 

بروان التي تغذت على العلف المخمر ببكتريا  نمجاميع الدجاج البياض من سلالة هاي لاي

% من العليقة مقارنة بالدجاج البياض الذي تناول 8 -5 -3بالنسب  ةحامض اللبنيك والخمير 

الى نفس النتيجة عند اجراء تجربته   Semgon (،2020)العلف في معاملة السيطرة واشار 
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اسبوع  30اسبوع لغاية  17من عمر  lohmanالتي تضمنت تغذية الدجاج البياض من سلالة 

% مقارنة بمعدل معامل التحويل الغذائي 15 -10 على العلف المخمر جزئيا بالنسب من العمر

فتوصل الى (  2019) ،وآخرون  Taftiللدجاج البياض الذي تناول العلف غير المخمر اما 

ظهور تحسن معنوي في معدل معامل التحويل الغذائي للدجاج البياض الذي تناول العلف التابع 

الى ظهور تحسن معنوي في معاملة التحويل Abu-Barkar، (2022 )لمعاملة السيطرة وبين 

 .السيطرةبمعاملة الغذائي من قبل الدجاج البياض الذي تناول العلف غير المخمر مقارنة 

  Egg Massكتلة البيض  2-8-2-4

( عند المقارنة ما بين الدجاج البياض من سلالة 2009)،وآخرون  Engbergeوتوصل   

Babcook  لغاية  16من عمر ً ً المغذى على العلف المخمر بوجود بكتيريا  38اسبوعا اسبوعا

الذي غذي على معاملة السيطرة وذلك بعدم وجود فروق معنوية في  ،حامض اللبنيك مع الدجاج

( 2011)،وآخرون  Xuولم يلاحظ ايضا  .صفة كتله البيض ما بين جميع المعاملات في التجربة

صفه كتله البيض المنتج من الدجاج المغذي على العلف المخمر في عمر اي فروق معنوية في 

ً لغاية  29 ً مقارنة بكتله البيض المنتج من الدجاج الذي تناول العلف التابع  39اسبوعا اسبوعا

العلف المخمر  ( عند دراسة تاثير2011) ،Davidتوصل الى نفس هذه النتائج . لمعاملة السيطرة

والمغذى به الدجاج البياض وذلك بعدم ظهور فروق معنوية في هذه الصفة ما بين جميع 

( ظهور ارتفاع معنوي في كتلة البيض المنتج من 2019)، Zhoلاحظ  .المعاملات في التجربة

الدجاج البياض المغذي على العلف الذي اضيف اليه حبوب الرز المكسورة المخمرة بالمعزز 

% من العلف مقارنة بكتلة البيض المنتج من الدجاج البياض المغذى 15الى  10يوي بالنسبة الح

 .على معاملة السيطرة

 الصفات النوعية للبيض -2

 قشرة البيض ومواصفاتها   2-8-2-4

ظهور ارتفاع معنوي في سمك القشرة في البيض المنتج ( 2020) ،وآخرون Guoلاحظ 

من الدجاج البياض المغذى على العلف المخمر بالفطر بالمقارنة بسمك القشرة للبيض المنتج من 
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( عدم ظهور فروق 2019)،وآخرون Zhuالدجاج الذي تناول العلف غير المخمر. كما بين 

بياض المغذى على العلف المخمر ببكتريا معنوية في سمك القشرة للبيض المنتج من الدجاج ال

حامض اللبنيك وخميرة الخبزة مقارنة مع سمك القشرة المنتج من الدجاج البياض الذي غذى على 

( ظهور ارتفاع معنوي في معدل 2020) ،وآخرون Semgonفي حين وجد  .العلف غير المخمر

سمك القشرة للبيض المنتج من الدجاج البياض من سلالة نوهان والمغذى على العلف المخمر 

% مقارنة بسمك القشرة للبيض المنتج من الدجاج البياض الذي تناول العلف غير 15-10بالنسب 

الدراسة التي قام بها والتي الى النتيجة نفسها من خلال (2019) ،وآخرون Zhoتوصل . المخمر

على العلف المخمر مقارنة مع سمك   ISA  Brownتضمنت تغذية الدجاج البياض من سلالة 

وآخرون   Guoولاحظ .القشرة المنتج من الدجاج البياض الذي غذى على العلف غير المخمر

ول العلف ( ظهور ارتفاع معنوي في سمك القشرة المنتج من الدجاج البياض الذي تنا2020)،

% من العليقة مقارنة بسمك القشرة المنتج من الدجاج البياض المغذى على 20المخمر بنسبة 

 .العلف غير المخمر

 دليل البياض    2-8-2-5

( الى عدم ظهور فروق معنوية ما بين المعاملات التي 2019) ،وآخرون Zhuاشار 

% من العليقة ومآبين معاملة السيطرة في صفة 8-5-3خمر بها العلف بصورة جزئية بالنسب 

ظهور ارتفاع معنوي في دليل لبياض البيض Khattab ،( 2021 )في حين لاحظ  .دليل البياض

-10المغذى على العلف المخمر بالنسبتين  Lohmannالمنتج من الدجاج البياض من سلالة 

% من العليقة مقارنة بدليل  البياض للبيض المنتج من الدجاج البياض الذي غذى على العلف 15

( عند تغذية الدجاج البياض من 2021) ،وآخرون Ketutوالى نفس النتيجة توصل  .غير المخمر

ض للبيض المنتج من الدجاج البياض سلالة ايسا براون على العلف المخمر مع صفة دليل البيا

( ظهور ارتفاع معنوي في 2022)،وآخرون   Guoولاحظ .الذي غذى على العلف غير المخمر

صفة دليل البياض للبيض المنتج من الدجاج البياض الذي تناول العلف المخمر بالمعزز الحيوي 

 .لتابع لمعاملة السيطرةمقارنة بدليل البياض المنتج من الدجاج البياض الذي تناول العلف ا

 دليل الصفار  2-8-2-7

( عدم ظهور فروق معنوية في دليل الصفار المنتج من 2019) ،وآخرون Zhuبين 

% 8-5-3لاين براون والمغذى على العلف المخمر جزئيا بالنسب  الدجاج البياض من سلالة هاي

من العليقة مقارنة بدليل الصفار للبيض المنتج من الدجاج البياض الذي غذى على العلف غير 
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( الى ظهور ارتفاع معنوي في دليل الصفار 2019)،وآخرون Swmgonبينما اشار  .المخمر

% من 15-10على العلف المخمر جزئيا بالنسب  للبيض المنتج من الدجاج البياض الذي غذى

 .العليقة مقارنة بدليل الصفار للبيض المنتج من الدجاج البياض  الذي تناول العلف غير المخمر

( عند اجراء تجربته التي تضمنت تغذية 2022) ،وآخرون  Guoوتوصل الى النتيجة نفسها 

% من العليقة مقارنة بدليل الصفار للبيض المنتج 20الدجاج البياض على العلف المخمر بنسبة 

 (2019) ،وآخرون Zho  من الدجاج البياض المغذى على العلف التابع لمعاملة السيطرة. ولاحظ

من الدجاج البياض من سلالة ايسا براون  ظهور ارتفاع معنوي في دليل الصفار للبيض المنتج

والمغذى على العلف المخمر مقارنة بدليل الصفار للبيض المنتج من الدجاج البياض التابع 

 لمعاملة السيطرة.

 الدجاج البياض  دمل وحيويةكيمالصفات ال -2-8-2-7

( عند تغذية الطيور على العلائق التي احتوت على مجروش 2011(،واخرون  Masoudiاشار 

% من العليقة الى عدم ظهور فروق معنوية في صفات 30و  20و  10( و 0نوى التمر بالنسب )

 20الدم بتركيز الدهون الثلاثية والكوليسترول، وان تركيز السكر في المعاملة التي احتوت على 

لى وبصورة معنوية مقارنة بمعاملة السيطرة في حين لم تظهر اي مجروش نوى التمر كان اع

% مجروش نوى التمر 20فروق معنوية في تركيز سكر الكلوكوز بين المعاملة المحتوية على 

 ،) Attia و Abdulameerوبين مجروش نوى التمر في العليقة  30والمعاملة المحتوية على 

على ثلاثة علائق وهي عليقة كسبة  Lohman  ـلالةسمن عند تغذية الدجاج البياض  2013)

فول الصويا والعليقة الثانية عليقة الذرة وزيت كسبة فول الصويا وعليقة الذرة والصويا المحتوية 

 Endo-غرام كغم علف مع او من دون اضافة انزيم  240على مجروش نوى التمر بمقدار 

Xylanase  ( حظ اي فروق معنوية في كل من غرام/ كغم علف فلم يلا 0.07و  0بمقدار

الدهون الثلاثية والكولسيترول وسكر الكلوكوز بين المعاملات سواء مع او من دون اضافة انزيم 

Endo-Xylanase. 

( في دراسة لمعرفة تأثير استعمال حامض الخليك في علائق 2015)واخرون ،  Attiaواشار 

 84ولغاية  43يوم والانتاج من عمر  42ية لغا 15السمان الياباني خلال مرحلتي النمو من عمر 

يوم  42( عند عمر PCVالى ظهور ارتفاع معنوي في مكداس الدم ) 6 3،  1.5( 0يوم بالنسب )

في جميع المعاملات مقارنة مع معاملة السيطرة في حين ظهر انخفاض معنوي في هذه الصفة 

% من الخل في العليقة، في حين (3و  1.5يوم عند استعمال ) 84خلال مرحلة الانتاج عند عمر 

ن المعاملات لم تظهر اي فروق معنوية في كل من الالبومين والكلوبيولين والبروتين الكلي ما بي

 خلال فترة انتاج البيض



51 

 

 انًىاد وطشائك انؼًم-3

Materials and Methods 

   يىلغ اجشاء انرجشتح3-1

رشش٠ٓ  15اعش٠ذ ٘زٖ اٌذساعخ فٟ ِحطخ الاثحبس اٌضساػ١خ اٌزبثؼخ ٌغبِؼخ اٌّضٕٝ/ ٌى١ٍخ اٌضساػخ ٌٍّذح ِٓ 

ِغحٛق ٜٔٛ  احلايرأص١ش اعجٛػبً، دسط خلاٌٙب   12ٌّٚذح  2023وبْٔٛ اٌضبٟٔ  7ٌٚغب٠خ  2022الاٚي

 فٟ اٌؼ١ٍمخ فٟ ثؼغ اٌظفبد الإٔزبع١خ ٚإٌٛػ١خِحً اٌشؼ١ش اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ 

   .ٌٍذعبط اٌج١بع ٚاٌفغٍغ١خ 

 اداسج انمطُغ وذصًُى انرجشتح 3-1-1

(  عٙض اٌمط١غ ِٓ  Brown ISAدعبعخ ث١بػخ ِٓ علاٌخ ا٠غب ثشٚاْ ) 75  اعزؼًّ  فٟ اٌزغشثخ   

 43حمً اٌذٚاعٓ اٌٛالغ فٟ ِحطخ الاثحبس ٚاٌزغبسة اٌضساػ١خ اٌؼبئذح ٌى١ٍخ اٌضساػخ عبِؼٗ اٌّضٕٝ ثؼّش 

اعجٛػبً ٚعىٕذ فٟ احذٜ لبػبد اٌزشث١خ الاسػ١خ اٌىبئٕخ فٟ حمً اٌط١ٛس اٌذاعٕخ اٌزبثؼخ ٌمغُ الإٔزبط 

 ِزغب٠ٚخ الغبَاٌٝ صلاصخ  ِمغُ اٌَٝ(  3×3وٕبْ )اٌح١ٛأٟ ٚٚصػذ ػشٛائ١ب ػٍٝ خّغخ ِؼبِلاد ٚثضلاس ا

دعبعخ ث١بػخ/ ِؼبٍِخ( دسط ف١ٙب رأص١ش  15دعبعبد ث١بػخ ) 5ٚوً ِىشس ٠حزٛٞ ػٍٝ  )ِىشساد(

الاحلاي اٌغضئٟ ٚاٌىٍٟ ٌّغحٛق ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ ثذي اٌشؼ١ش فٟ اٌؼ١ٍمخ فٟ اٌظفبد 

  :ٚوبٔذ ِؼبِلاد اٌزغشثخ وبلارٟ .اٌج١بعالأزبع١خ ٚإٌٛػ١خ ٚاٌذ١ِخ ٌٍذعبط 

T1.ِٟؼبٍِخ اٌغ١طشح( ػ١ٍمخ خب١ٌخ ِٓ ِغشٚػ ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشال( : 

T2 : وغُ ِٓ اٌشؼ١ش  2.5% ِحً  2.5احلاي ِغشٚػ ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ ثّمذاس

   فٟ اٌؼ١ٍمخ

T3 :وغُ ِٓ  5% ِحً 5اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ  ثّمذاس  احلاي عضئٟ ِغحٛق ٜٔٛ اٌزّش

 .اٌشؼ١ش فٟ اٌؼ١ٍمخ 

T4 : وغُ ِٓ  7.5% ِحً 7.5إحلاي عضئٟ ِغحٛق ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ ثّمذاس

     .اٌشؼ١ش فٟ اٌؼ١ٍمخ

T5وغُ شؼ١ش فٟ -10% ثذي 10وٍٟ ٌّغحٛق ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ ثّمذاس  : احلاي

 .اٌؼ١ٍمخ

 الفصل الثالث
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لذَ اٌؼٍف  اٌط١ٛس حغت اٌّؼبِلاد اٌّغزخذِخ فٟ اٌزغشثخ ٟٚ٘ احلاي ِغشٚػ ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش 

فٟ اٌؼ١ٍمخ ِٚٓ ػّش اعجٛػبً ٌٚغب٠خ % 100ٚ 75، 20، 25 ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ ِحً اٌشؼ١ش ثبٌٕغت

ٚعٙض اٌّبء ثبعزّشاس ثبعزخذاَ إٌّبً٘   ISA  Brownاعجٛػبً ِٓ ػّش اٌذعبط اٌج١بع ِٓ علاٌخ  54

( اِب 3اِب اٌؼٍف اٌّمذَ ٌٍذعبط فٙٛ اعزؼّبي اٌؼ١ٍمخ الأزبع١خ اٌّٛػحخ فٟ اٌغذٚي ) ،اٌجلاعز١ى١خ  اٌّؼٍمخ

عبػخ ػٛئ١خ ١ِٛ٠ب ) ِٓ اٌغبػخ اٌخبِغخ طجبحب ٚحزٝ اٌغبػخ اٌزبعؼخ ِغبء   16اٌجشٔبِظ اٌؼٛئٟ فىبْ 

َ خلاي ِذح اٌزغشثخ ٌُٚ رغشٞ ػٍٝ اٌمط١غ ا٠خ رٍم١حبد  25 -22ىبٔذ رزشاٚػ ِب ث١ٓ اِب دسعبد اٌحشاسح ف

ٌزش ٌّٚذح صلاصخ ا٠بَ  5ًِ / 1ثّؼذي  Cاعجٛع ِبػذا اػطبء اٌمط١غ ف١زب١ِٓ  12فٟ اصٕبء ِذح اٌزغشثخ اٌجبٌغخ 

 .اعجٛػب  54زغشثخ ٚحزٝ ٔٙب٠خ اٌ 43فمؾ ٚعغٍذ اٌج١بٔبد اٌخبطخ ثبٌزغشثخ وً اعجٛػ١ٓ اػزجبسا ِٓ ػّش 

 ذجهُض َىي انرًش 

رُ احؼبس ٜٔٛ اٌزّش ِٓ احذٜ اٌّؼبًِ الا١ٍ٘خ اٌخبطخ ثزظ١ٕغ اٌذثظ ِٓ ِحبفظخ ثبثً رُ رٕظ١ف ٜٔٛ 

اٌزّش ثظٛسح ع١ذح ٚاٌزأوذ ِٓ خٍٖٛ ِٓ اٌشٛائت ٚالارشثخ ٚاٌّٛاد اٌغش٠جخ ٚرشوٗ حزٝ اٌغفبف ٚرُ عششٗ 

 ٍُِ ِشبثٗ ٌحغُ ثم١خ اٌحجٛة اٌّغزخذِخ فٟ اٌؼ١ٍمخ   3ٌحغُ  فٟ احذٜ اٌّغبسػ الا١ٍ٘خ

( ٠ج١ٓ 2، اٌغذٚي )اِب اٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ فزُ ششاؤٖ ِٓ اٌّغّٛػخ اٌج١طش٠خ فٟ ِٕطمخ اٌغٕه فٟ ثغذاد

  .ِحزٛاٖ ِٓ الاح١بء اٌّغٙش٠خ

 

 .( اَىاع الاحُاء انًجهشَح انًغرخذيح فٍ انًؼضص انحُىٌ انؼشال2ٍجذول )

انؼذد انكهٍ نلأحُاء انًجهشَح 

 نكم غشاو يٍ انًُرىج
 اَىاع الاحُاء انًجهشَح

10
8

 Lacto bacillus acidophulus 

10
9

 Bacillus subtilus 

10
8

 Bifidobacterum 

10
9

 Saccharomyces cervisae 

 2010طٕغ فٟ اٌؼشاق ِٓ لجً ٔبعٟ ٚآخشْٚ 
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 ذجهُض انؼهف انًخًش   3-2-1

غشاَ ِٓ اٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ  10اٌؼٍف اٌّخّش ثإػبفخ  ِحبفظخ ثبثً )ِظٕغ اٌذثظ ثبثً( ِٓرُ رغ١ٙض

ٌزش ِٓ اٌّبء ٚحؼٓ اٌخ١ٍؾ فٟ اٚأٟ ثلاعز١ى١خ ِحىّخ  1وغُ ِٓ ِغحٛق ٜٔٛ اٌزّش ِغ اػبفخ 1ٌىً 

اٌىٙشثبئ١خ ٌزذفئخ َ ثبعزخذاَ اٌذفب٠بد  37-  35اٌغٍك ِغ رغط١زٙب ثبٌٕب٠ٍْٛ اٌضساػٟ ِغ رٛف١ش دسعخ حشاسح 

عبػخ ٚثؼذ الأزٙبء ِٓ ػ١ٍّخ اٌزخ١ّش اعزخذَ اٌؼٍف اٌّخّش سؽجب ٚحغت ٔغت  24ِٕطمخ اٌحؼٓ ٌّٚذح 

  43الاحلاي ٌّغحٛق ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ اٌؼشالٟ ِحً اٌشؼ١ش فٟ اٌؼ١ٍمخ اػزجبسا ِٓ ػّش 

ذف ِؼشفخ رأص١ش ػ١ٍّخ اٌزخ١ّش ػٍٝ رحغ١ٓ اٌم١ّخ أعجٛػبً. ٚثٙ 54اعجٛػبً ٌغب٠خ ٔٙب٠خ اٌزغشثخ ػٕذ ػّش 

اٌغزائ١خ ٌّغحٛق ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ثبٌّؼضص اٌح١ٛٞ رُ اسعبي ّٔٛرع١ٓ لجً ٚثؼذ ػ١ٍّخ اٌزخ١ّش عذٚي 

( ارا اشبسد اٌزحب١ًٌ اٌّخزجش٠خ اٌٝ ٚعٛد رحغٓ فٟ ل١ُ اٌجشٚر١ٓ ٚاٌذ٘ٓ ٚاٌفغفٛس ثؼذ ػ١ٍّخ اٌزخ١ّش 2)

زّش غ١ش اٌّخّش ار اوذد اٌذساعبد اٌغبثمخ رٌه اْ ػ١ٍّخ اٌزخ١ّش رض٠ذ ِٓ عب٘ض٠خ ِمبسٔخ ثّغحٛق ٜٔٛ اٌ

اٌؼٕبطش اٌغزائ١خ فٟ اٌّٛاد اٌؼٍف١خ ٔز١غخ ٚعٛد اٌّؼضصاد اٌح٠ٛ١خ ِٓ خلاي ص٠بدح افشاص الأض٠ّبد 

خ ٚاٌّؼبدْ اٌٙؼ١ّخ اٌزٟ رض٠ذ الاربحخ ٌٙزٖ اٌؼٕبطش اٌغزائ١خ ِٚٓ صُ الاعزفبدح ِٓ رٍه اٌؼٕبطش اٌغزائ١

اٌشئ١غخ ٚخظٛطب اٌّشرجطخ ٚغ١ش اٌّزبحخ ثظٛسح وبٍِخ ِضً اٌفغفٛس ِٓ خلاي فه اسرجبؽٙب ٚوغش 

 الاٚاطش اٌّؼمذح ٚرح٠ٍٛٙب اٌٝ ٚحذاد اطغش عٍٙخ اٌٙؼُ ٚالاِزظبص ِٓ لجً اٌط١ٛس )ٔبعٟ ٚآخشْٚ،

2010). 

انحُىٌ انؼشالٍ وغُش انًخًش يماسَةح ( انرشكُة انكًُاوٌ نًجشوػ َىي انرًش انًخًش تانًؼضص 3جذول )

    .تانشؼُش

 انرشكُة انكًُُاوٌ
حثىب 

 انشؼُش

يجشوػ َىي انرًش 

 انًخًش تانًؼضص انحُىٌ

يجشوػ َىي 

 انرًش غُش انًخًش

 7.95 3.5- 5.7 11.5 تشوذٍُ انخاو %

 2600 2650 2800 كغى/انطالح كُهى كانىسٌ

 5.25 5.35  انذهٍ انخاو

 52.40 57.60  انزائثحانكشتىهُذساخ 

 25.30 23.15 7.0 الانُاف انخاو %

 0.26 0.33 0.26 انكانغُىو%

 0.61 0.62 0.22 انفغفىس %

 0.18 0.19 0.16 يثُىٍَُ

 0.13 0.14 0.40 لاَغٍُ

 .فٟ ِحبفظخ ثغذاد رُ اعشاء اٌزح١ًٍ اٌى١ّ١بٚٞ ٌّغشٚػ ٜٔٛ اٌزّش اٌّخّش ٚغ١ش اٌّخّش فٟ ِخزجش اٌزغز٠خ اٌؼٍّٟ الاٍٟ٘
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 .( اعثىع12( انًىاد انؼهفُح انًغرخذيح نؼلائك وانرحهُم انكًُُاوٌ نها خلال يذج انرجشتح ) 4جذول )

 T1 T2 T3 T4 T5 انًىاد انؼهفُح

 37.5 37.5 37.5 37.5 37.5 رسج صفشاء

 0 7.5 5.0 2.5 10 انشؼُش

 10 7.5 5.0 2.5 0 يغحىق َىي انرًش

 10 10 10 10 10 انحُطح

 23 23 23 23 23 كغثح فىل انصىَا

 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 صَد انزسج

 0.5 0.5 0.5 0.5 0.5 يهح انطؼاو

 2.5 2.5 2.5 2.5 2.5 *تشًَكظ

 8.0 8.0 8.0 8.0 8.0 **حجش انكهظ

 %94 %91.5 %89.5 %86.5 %94 انًجًىع

 اٌزح١ًٍ اٌى١ّ١بئٟ***

 2778 2781.75 2785.5 2789.25 3493 انطالح انًًثهح

 16.854 16.926 16.998 17.054 17.11 انثشوذٍُ انخاو

 5.43 5.19 4.95 4.71 4.42 الانُاف انخاو

 3.15 3.15 3.15 3.15 3.15 انكانغُىو

 0.448 0.446 0.444 0.442 0.440 انفغفىس انًرُغش

 0.466 0.46 0.464 0.462 0.46 انًُثىٍَُ

 0.849 0.847 0.845 0.843 0.841 انلاَغٍُ

وغُ ؽبلخ  و١ٍٛ عؼشح/ 4188ثشٚر١ٓ،  % 20ٌٕ٘ٛذٞ اٌظٕغ ٠حزٛٞ وً ٚاحذ وغُ ػٍٝ ( (Nuscience اعزؼًّ اٌجشِىظ ٔٛع*

 ا١ٌغ١ٓ %،6.46 ١ِض١ٔٛ١ٓ %،2.65 صش١ٔٛ٠ٓ %،1.93 فب١ٌٓ %،1.35 اسع١ٕٓ %،9.77 وبٌغ١َٛ %،9.08فغفٛس  ،ِّضٍخ

 ِز١غش،K3 ف١زب١ِٓ %،6.00 طٛد٠َٛ ،.A IU 400 ف١زب١ِٓ ، D3 100.00 IU ف١زب١ِٓغُ، و /ٍِغُ E   1.200ف١زب١ِٓ  %،3.00

 B12  ف١زب١ِٓ ٍِغُ/وغُ، B6 120  ف١زب١ِٓ وغُ، ٍِغُ/  B3 480 ف١زب١ِٓ ٍِغُ/وغُ، B2 200ف١زب١ِٓ  وغُ، ٍِغُ/ B1 80  ف١زب١ِٓ

  وغُ، ٍِغُ/ 600.1حذ٠ذ   وغُ، ٍِغُ/ 000.4ث١ٛر١ٓ   وغُ، ٍِغُ/ 40حبِغ اٌف١ٌٛه   وغُ، ٍِغُ/ 800.1 ١ٔبع١ٓ وغُ، ٍِغُ/ 600

  وغُ، ٍِغُ/ 12ع١ٍ١َٕٛ   وغُ، ٍِغُ/ ٠40ٛد   وغُ، ٍِغُ/ 000.4ِٕغ١ٕض   وغُ، ٍِغُ/ 600ٔحبط   وغُ، ٍِغُ/ 200.3صٔه 

 .%30.7ع١غز١ٓ+ ١ِض١ٔٛ١ٓ 

 74.5Sio2%، 92.0 Al2O3%، 55.0 Fe2O3، Clحغش اٌىٍظ اٌّغزخذَ فٟ اٌزغشثخ ِظذسٖ ِمبٌغ أسث١ً ٠حزٛٞ ػٍٝ %**

0.03%، K2O 0.10%، SO3 0.04%، MgO2.75%،CaO 48.19% . 

حغجذ ل١ُ اٌزشو١ت اٌى١ّ١بٚٞ ٌٍّٛاد اٌؼٍف١خ اٌذاخٍخ فٟ رشو١ت اٌؼ١ٍمخ حغت ِب ٚسد فٟ رمبس٠ش ِغٍظ اٌجحٛس اٌٛؽٕٟ ***

 (.NRC ،1994) الأِش٠ىٟ

 يخطظ انرجشتح(   1شكم ) 
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 انًذسوعح  انصفاخ

المعاملة الاولى 

 من دون تخمٌر

المعاملة الثالثة 

مجروش  احلال

نوى التمر المخمر 

بالمعزز الحٌوي 

 العراقً نسبة

 % محل الشعٌر 50

المعاملة  الخامسة احلال 

مجروش نوى التمر 

الحٌوي  المخمر بالمعزز

 العراقً بنسبة

  % محل الشعٌر 100

المعاملة الرابعة 

احلال مجروش نوى 

التمر المخمر 

بالمعزز الحٌوي 

 العراقً بنسبة 

 % محل الشعٌر 75

المعاملة 

الثانٌة احلال 

مجروش نوى 

المخمر 

بالمعزز 

 الحٌوي بنسبة

% محل  25

 الصفات المدروسة بالتجربة

 الانتاجٌةالصفات 

 نسبة انتاج البٌض-1

 معدل وزن البٌضة -2

 كتلة البٌضة -  3

معامل التحوٌل  – 4

 الغذائً

 

 الصفات النوعٌة للبٌض

 سمك القشرة -1

 الوزن النسبً للقشرة -2

  الوزن النسبً لصفار  -3

  الوزن النسبً لبٌاض  -4

 دلٌل صفار البٌض -5

 دلٌل بٌاض البٌض  -6

 

 الصفات الكٌمٌاحٌوٌه

 الكلوكوز-1

 الكولٌسترول-2

 الدهون الثلاثٌة-3

 البروتٌن الكلً-4

 الالبومٌن -5

 الكلوبٌولٌن -6

 الكالسٌوم -7

 الفسفور 8

دجاجه  15

 بياضه

دجاجه  15

 بياضه
دجاجه  15

 بياضه

دجاجه  15

 بياضه
دجاجه  15

 بياضه
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 انصفاخ الاَراجُح  -3-2

 اَراج انثُط -3-2-1

حغجذ ٔغجخ أزبط اٌج١غ ػٍٝ اعبط ػذد اٌذعبط اٌحٟ اٌّٛعٛد فٟ الاوٕبْ فٟ ٔفظ ا١ٌَٛ اٌزٞ رُ ف١ٗ 

ٚحغت اٌّؼبدٌخ اٌزٟ روش٘ب اٌف١بع  ٠ٚH.Dشِض ٌٙب  Hen Day Egg Productionحغبة ٔغجخ الأزبط 

 (.1989) ،ٚٔبعٟ

 ػذد اٌج١غ إٌبرظ خلاي اعجٛػ١ٓ

H.D  ×_____________________________________    =100 

 ٠َٛ 14× ػذد اٌذعبط اٌحٟ فٟ ٠َٛ حغبة الأزبط 

 وصٌ انثُط -3-2-2

عغٍذ اٚصاْ اٌج١غ إٌّزظ ١ِٛ٠بً ٌٚىً ث١ؼخ ػٍٝ أفشاد ثبعزخذاَ ١ِضاْ حغبط ٠مشأ لألشة  

 ِشرجز١ٓ ػشش٠خ .

 انثُطكرهح  -3-2-3

 Rose (1997.)رُ حغبة وزٍخ اٌج١غ إٌّزظ ٌىً ؽ١ش ثبٌغشاَ / ا١ٌَٛ ِٓ خلاي اٌّؼبدٌخ اٌزٟ روش٘ب 

 ؽٛي اٌفزشح ثبلا٠بَ×ِؼذي ٚصْ اٌج١غ × وزٍخ اٌج١غ إٌّزظ / ؽ١ش = ٔغجخ اٌج١غ إٌّزظ    

 انؼهف انًغرههك -3-2-4

 (1989) ،حغت ٚفك اٌّؼبدٌخ الار١خ اٌزٞ روش٘ب اٌف١بع ٚٔبعٟ

 و١ّخ اٌؼٍف  اٌّزجمٟ-و١ّخ اٌؼٍف اٌّغزخذَ ٌٍط١ٛس                                 

 ِؼذي اعزٙلان اٌؼٍف ا١ٌِٟٛ =  __________________________________

 ا٠بَ 14× ػذد اٌط١ٛس فٟ اٌّىشس اٌٛاحذ                    

 –ِٓ لجً ؽ١ٛس اٌّىشس اٌٛاحذ = و١ّخ اٌؼٍف اٌّمذِخ خلاي اعجٛع  ار اْ و١ّخ اٌؼٍف اٌّغزٍٙه اعجٛػ١بً 

 و١ّخ اٌؼٍف اٌّزجم١خ فٟ ٔٙب٠خ الأعجٛع.
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 انصفاخ انُىػُح نهثُط -3-3

وً ِؼبٍِخ ٚل١غذ اٌظفبد إٌٛػ١خ ٌمششح ٚث١بع  ِٓ ث١ؼبد3اخزد ػ١ٕبد ِٓ اٌج١غ ِٓ وً ِىشس

 ( صُ اخز اٌّؼذي.1989) ،اٌف١بع ٚٔبعٟ ٚطفبس اٌج١غ حغت اٌطشائك اٌزٟ اشبس ا١ٌٙب

 يىاصفاخ انمششج

 عًك انمششج )يهى(3-3-1

رُ ل١بط عّه اٌمششح ِغ الاغش١خ اٌذاخ١ٍخ ثؼذ عفبفٙب ِٓ اٌطشف١ٓ اٌّذثت ٚاٌّحذة ٌىً ث١ؼخ ثٛعبؽخ 

 عٙبص اٌف١ش١ٔب ٚاخز ِؼذي اٌمشاءر١ٓ.

 ( + عّه اٌمششح اٌّذثت )ٍُِ(عّه اٌمششح اٌّحذة )ٍُِ                                 

 ِؼذي عّه اٌمششح =ـ _______________________________________ 

                                                    2                              

 وصٌ انمششج )غى(-3-3-2

 ح اٌم١بط ثبٌغشاَاعزخذَ ١ِضاْ حغبط ٌٙزا اٌغشع ٠مشأ لألشة ِشرجز١ٓ ػشش٠خ ٚوبٔذ ٚحذ

 انىصٌ انُغثٍ نهمششج انً وصٌ انثُضح )%( -

 حغت ثزطج١ك اٌّؼبدٌخ الار١خ: 

 ٚصْ اٌمششح                               

 100× اٌٛصْ إٌغجٟ ٌٍمششح اٌٝ ٚصْ اٌج١ؼخ  = _____________ 

 ٚصْ اٌج١ؼخ                               

 يىاصفاخ انثُاض -3-4

 وصٌ تُاض انثُط )غى(-3-4-1

 اعزؼًّ ١ِضاْ حغبط ٠مشأ لألشة ِشرجز١ٓ ػشش٠خ ٌم١بط ٚصْ اٌج١بع ثبٌغشاَ.

 انىصٌ انُغثٍ نهثُاض انً وصٌ انثُضح )%( -

 ؽجمذ اٌّؼبدٌخ الار١خ: 
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 ٚصْ اٌج١بع                                  

 100_ × اٌٛصْ إٌغجٟ ٌٍج١بع اٌٝ ٚصْ اٌج١ؼخ = _______________

 ٚصْ اٌج١ؼخ                                

 اسذفاع تُاض انثُط )يهى( -3-4-2

رُ ل١بط ٘زٖ اٌظفخ ثٛاعطخ عٙبص ِب٠ىشِٚزش خبص صلاصٟ اٌمبػذح ِٓ ٔمطز١ٓ ِزمبثٍز١ٓ ٌٍج١بع  

 اٌغ١ّه ٚاخز ِؼذي اٌمشاءر١ٓ ٌج١بع وً ث١ؼخ.

 يىاصفاخ انصفاس 3-5

 وصٌ صفاس انثُط )غى( -3-5-1

 (2000)-اشبسح اثشا١ُ٘ لذس ٚصْ اٌظفبس ثبٌغشاَ ثبعزخذاَ ١ِضاْ حغبط ٠مشأ لألشة ِشرجز١ٓ ػشش٠خ.

 انىصٌ انُغثٍ نهصفاس انً وصٌ انثُضح )%( -

 حغت ٚفمبً ٌٍّؼبٍِخ الار١خ: 

 ٚصْ اٌظفبس                                       

 100× ٚصْ اٌج١ؼخ =  _________________  اٌٛصْ إٌغجٟ ٌٍظفبس اٌٝ

 ٚصْ اٌج١ؼخ                                       

 اسذفاع انصفاس  -3-5-2

 اسرفبع اٌظفبس ثبعزخذاَ ِب٠ىشِٚزش صلاصٟ اٌمبػذح. رُ ل١بط

 لطش انصفاس )يهى(- 3-5-3

 اٌج١غ.اعزؼٍّذ اٌخ اٌم١بط )اٌف١ش١ٔب( الاػز١بد٠خ ٌم١بط لطش اٌظفبس ٌؼ١ٕبد 

 دنُم انصفاس-3-5-4

 حغت د١ًٌ اٌظفبس ٚفمبً ٌٍّؼبدٌخ الار١خ: 

 اسرفبع اٌظفبس )ٍُِ(

 د١ًٌ اٌظفبس= _____________________

 لطش اٌظفبس )ٍُِ(

 

 انصفاخ انكًُىحُىَح نهذو3-6
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ؽ١ذٛس  3عّؼذ ّٔبرط اٌذَ فٟ ٔٙب٠خ الاعجٛع اٌخبِظ ٚرٌه ثأخذز ػ١ٕذبد دَ ِذٓ اٌٛس٠ذذ اٌؼؼذذٞ )اٌغٕذبحٟ(    

ِذذً لا رحزذذٛٞ ػٍذذٝ ِذذبٔغ رخضذذش ٚٚػذذؼذ ثظذذٛسح افم١ذذخ  10ِذذٓ وذذً ِؼبٍِذذخ ٚعّذذغ اٌذذذَ ثأٔبث١ذذت صعبع١ذذخ عذذؼخ 

دٚسح / دل١مخ  3000اٌّشوضٞ ثغشػخ  اٌطشدٌٍزخٍض ِٓ اٌخضشح )ثشٚر١ٕبد اٌفبثش٠ٕٛع١ٓ(، ٚػغ اٌذَ فٟ عٙبص 

َ ٌغذذشع اعذذشاء  18ْ-اسح فذذٟ أبث١ذذت أخذذشٜ ِؼمّذذخ ٚثذسعذذخ حذذش Serumدل١مذذخ ٚحفظذذذ اٌّظذذٛي  15ٌّٚذذذح 

( ٌغذذذشع رمذذذذ٠ش اٌىٌٛغذذذز١شٚي ، kitsاٌزحٍذذذ١لاد اٌّخزجش٠ذذذخ ٚحغذذذت اٌزؼ١ٍّذذذبد اٌّشفمذذذخ ِذذذغ اٌؼذذذذح اٌغذذذب٘ضح )

اٌىٍٛث١ذذ١ٌٛٓ ،  اعش٠ذذذ اٌزحب١ٌذذً فذذٟ ِخزجذذش ثشذذبئش  الاٌجذذ١ِٛٓ ٚ اٌجذذشٚر١ٓ ، ٚاٌىٍغذذ١ش٠ذاد اٌضلاص١ذذخ، ٚاٌىٍٛوذذٛص ،

 اٌّشػ١خ.اٌحبسص١خ )ِخزجش اٍٟ٘( ٌٍزح١ٍلاد 

 يم يصم دو( 100انكهىكىص )يهغى /  3-6-1

( اٌّؼزّذح ػٍٝ اٌزحًٍ الأض٠ّٟ ٌٍىٍٛوٛص ،ٚارجؼذ اٌخطٛاد 1972) ،Barham  ٚTrinderارجؼذ ؽش٠مخ       

الاعجب١ٔخ ٌزمذ٠ش اٌىٍٛوٛص فٟ ِظً  .Linear Chemicals , S.Lاٌّشفمخ ِغ ػذح اٌم١بط اٌغب٘ضح ِٓ ششوخ 

 دَ اٌط١ٛس.

 يم يصم دو( 100انكىنغرُشول انكهٍ )يهغى /  3-6-2

Richmond ،(1973 )ارجؼذ ؽش٠مخ اٌزحًٍ الأض٠ّٟ ٌٍىٌٛغز١شٚي فٟ ِظً دَ اٌط١ٛس حغت ؽش٠مخ       

 )الاِش٠ى١خ(. Stain bio laboratoryثبعزؼّبي اٌؼذح اٌغب٘ضح ِٓ ششوخ 

 يم يصم( 100انكهُغشَذاخ انثلاثُح )يهغى /  3-6-3

لذس رشو١ض اٌىٍغ١ش٠ذاد اٌضلاص١خ فٟ ِظً دَ اٌط١ٛس ثطش٠مخ اٌزحًٍ الأض٠ّٟ ٌّظً اٌذَ  رجؼبً ٌطش٠مخ     

Fossati  ٚPrencipe ،(1982.) 

 يم يصم(  100انثشوذٍُ انكهٍ )غى /  3-6-4

ْْ رذذُ ِذذضط ِحٍذذٛي اٌىبشذذف ِذذغ ِحٍذذٛي اٌزظذذف١ش 1974)،ٚاخذذشْٚ Henryاعذذزؼٍّذ ؽش٠مذذخ       ( ثؼذذذ أ

َ ، طذفش عٙذبص اٌّط١ذبف  25ْٚاٌم١بعٟ ٚاٌؼ١ٕخ ثبٌززبثغ رشوذ اٌّحب١ًٌ ٌّذح ٔظف عبػخ فٟ دسعذخ حذشاسح 

 570اٌؼٛئٟ ثّحٍٛي اٌزظف١ش. لشأ ِؼبًِ الاِزظبص ٌٍّحٍٛي اٌم١بعٟ ٌّٚحٍٛي اٌؼ١ٕخ ػٍٝ ؽٛي ِٛعٟ 

 ١ض اٌجشٚر١ٓ اٌىٍٟ ؽجمذ اٌّؼبدٌخ الار١خ:ٔب١ِٛٔزش . ٌٚحغبة رشو

 

 لشاءح اٌؼ١ٕخ                                                                  
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 ًِ( 100غُ /  6اٌزشو١ض اٌم١بعٟ )× ًِ( = ـــــــــــــــــــــــــــــــــــــ  100رشو١ض اٌجشٚر١ٓ اٌىٍٟ )غُ / 

 لشاءح اٌّحٍٛي اٌم١بعٟ                                                             

 يم يصم( 100الانثىيٍُ انكهٍ )غى /  3-6-5

 ( ثؼذذذ ِذذضط ِحز٠ٛذذبد الأبث١ذذت1971)،ٚاخذذشْٚ Doumasاػزّذذذد اٌطش٠مذذخ اٌزذذٟ اشذذبس ا١ٌٙذذب  

َ  25ْدلبئك فٟ دسعذخ  5)ِحٍٛي اٌزظف١ش ٚاٌّحٍٛي اٌم١بعٟ ٚاٌؼ١ٕخ( ِغ اٌّحٍٛي اٌىبشف ع١ذاً رشوذ ٌّذح 

، صذُ طذفش عٙذبص اٌّط١ذبف اٌؼذٛئٟ ثّحٍذٛي اٌزظذف١ش ، ٚل١غذذ الاِزظبطذ١خ ٌٍّحٍذٛي اٌم١بعذٟ ٌّٚحٍذٛي 

 : ٔب١ِٛٔزش . ٚحغت الاٌج١ِٛٓ ٚفمبً ٌٍّؼبدٌخ الار١خ 570اٌؼ١ٕخ ػٍٝ ؽٛي ِٛعٟ 

 لشاءح اٌؼ١ٕخ                                                         

 ًِ( 100غُ /  5اٌزشو١ض اٌم١بعٟ )× ًِ( = ـــــــــــــــــــــــــــــــ  100رشو١ض الاٌج١ِٛٓ )غُ / 

 لشاءح اٌّحٍٛي اٌم١بعٟ                                                    

 

 يم يصم(  100ىتُىنٍُ انكهٍ )غى / انكه 3-6-6

حغت رشو١ض اٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ ِٓ اٌفشق اٌحبطً ث١ٓ رشو١ض اٌجشٚر١ٓ اٌىٍٟ ٚالاٌج١ِٛٓ ثحغت ِب اٚسدٖ  

 ًِ ِظً(. 100( ، ٚل١ظ اٌىٍٛث١ٌٛ١ٓ ثبٌـ )غُ / 2001) ،اٌؼّشٞ

 لُاط يضاداخ الاكغذج  3-6-7

فٍ يصم  Malondialdehyde( MDAلُاط ذشكُضانًانىٌ داٌ انذَهاَذ ) 3-6-7-1

 انذو:

فٟ اٌّظً ثبعزخذاَ اٌطش٠مخ اٌّحٛسح ( ١ِىشِٚٛي/ ٌزش MDAاٌّبٌْٛ داٞ اٌذ٠ٙب٠ذ ) رشو١ض لذُّس

( ٟٚ٘ ؽش٠مخ ١ٌٔٛخ و١ّخ رؼزّذ ػٍٝ اعزخذاَ حبِغ 1989) ،Guidet ٚShahاٌّزجؼخ ِٓ لجً اٌجبحض١ٓ 

ٚ٘ٛ احذ إٌٛارظ اٌشئ١غ١خ  MDAاٌزٞ ٠زفبػً ِغ  Thiobarbituric acid(TBA)صب٠ٛثبسث١ٛرش٠ه 

ٚ٘ٛ ِؼمذ ٍِْٛ ح١ش رزٕبعت شذح اٌٍْٛ ؽشد٠ب ِغ  MDA-TBA2ٌج١شٚوغ١ذ اٌذْ٘ٛ ٠ىْٛ ٔبرظ اٌزفبػً 

 Northwestثبعزخذاَ ػذح اٌّخزجش٠خ  mn 532فٟ اٌّظً، ح١ش رمبط الاِزظبط١خ ػٕذ  MDAو١ّخ 

Life Science Malondialdehyd assay kit Specialists   اٌّغٙضح ِٓ ششوخDojindo .ا١ٌبثب١ٔخ 
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 يغرىي انكهىذاثُىٌ فٍ يصم انذو: لُاط 3-6-7-2

( فٟ رمذ٠ش رشو١ض اٌىٍٛربص١ْٛ 2001)،ٚاخشْٚ  Al-Zamelyرُ اعزخذاَ اٌطش٠مخ اٌّحٛسح ِٓ لجً 

اٌزٞ ٠حزٛٞ  Elman's reagentاٌّخزضي فٟ ِظً اٌذَ، ار رؼزّذ ٘زٖ اٌطش٠مخ ػٍٝ اعزخذاَ وبشف اٌّبْ 

(، اٌز ٠زفبػً ثشذح ِغ اٌىٍٛربص١ْٛ DTNB) Dithio bis-2-Nitrobenzoic acid-5'5ػٍٝ ِشوت 

 ٠ٚ412خزضي ِغّٛػخ اٌغٍفب١٘ذساي ٌٍىٍٛربص١ْٛ ١ٌٕزظ ِؼمذ اطفش اٌٍْٛ ٌٗ اِزظبط١خ ػٕذ اٌطٛي اٌّٛعٟ 

nm دٌخ اٌزب١ٌخ:ٚرُ حغبة رشو١ض اٌىٍٛربص١ْٛ اٌّخزضي فٟ ِظً اٌذَ اػزّبدا ػٍٝ اٌّؼب 

 الاِزظبط١خ                                                         

10× رشو١ض اٌىٍٛربص١ْٛ )ٍِٟ ِٛي / ٌزش( = ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ 
6 

 ؽٛي اٌخ١ٍخ )عُ(× )ٌزش/ ِٛي/ عُ(  13600                                                    

 

 فٍ يصم انذو: Catalaseيغرىي اَضَى انكاذانُض  لُاط 3-6-7-3

 ٍِٟ ِٛي/ ًِ ِٓ ث١شٚوغ١ذ٠ض 65ًِ ِٓ اٌّبدح اٌّزفبػٍخ ) ٠1مُبط ٔشبؽ أض٠ُ اٌىبرب١ٌض ثزحؼ١ش 

ػٕذ  7.4ثٛربع١َٛ ثّغزٜٛ الاط ا١ٌٙذسٚع١ٕٟ  -فٛعفبد طٛد٠َٛ 1ٍِٟ ِٛي ِٓ   60ا١ٌٙذسٚع١ٓ فٟ 

 ٌّذح صلاس دلبئك، ٚرحؼش اٌىٛاشف اٌزب١ٌخ: 37دسعخ حشاسح 

  Phosphate bufferيحهىل انفىعفاخ انًُظى  3-6-7-3-1

 6.81ح١ش ٠زُ ٚصْ  KH2PO4ٍِٟ ٌزش  50) ٠زىْٛ ِٓ  Aًِ ِٓ ِحٍٛي  ٠390حؼش ِٓ خلاي ِضط 

  Na2HPO4.2H2O)٠زىْٛ ِٓ   Bِٓ ِحٍٛي  630غُ ِٓ اٌّحٍٛي ٠ٚزاة فٟ ٌزش ِٓ اٌّبء اٌّمطش( ِغ 

 غُ ِٓ اٌّحٍٛي ٠ٚزاة فٟ ٌزش ِٓ اٌّبء اٌّمطش(. 6.90ح١ش ٠زُ ٚصْ 

 %30تُشوكغُذَض انهُذسوجٍُ ترشكُض  3-6-7-3-2

ًِ ِٓ ِحٍٛي  100% اٌٝ 30ذسٚع١ٓ ثزشو١ض غُ ِٓ ث١شٚوغ١ذ٠ض ا١ٌٙ ٠20.34حؼش ِٓ خلاي رخف١ف 

 اٌفٛعف١ذ إٌّظُ.
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 طشَمح انؼًم: 3-6-7-3-3

 ِٓ اٌّحٍٛي إٌّظُ ٚثحغت اٌخطٛاد اٌزب١ٌخ: 10: ٠1خفف ِظً اٌذَ ثٕغجخ 

 اٌىفء اٌؼ١ٕخ اٌىٛاشف

 ًِ 1 ----- ِحٍٛي اٌفٛعف١ذ إٌّظُ

 ًِ 2 ًِ 2 ِخفف اٌّظً

 ---- ًِ 1 ث١شٚوغ١ذ٠ض ا١ٌٙذسٚع١ٓ

٠جذأ اٌزفبػً ثبػبفخ ث١شٚوغ١ذ٠ض ا١ٌٙذسٚع١ٓ اٌٝ الأبث١ت صُ ٠مبط ثبعزؼّبي عٙبص اٌّط١بف غ١ش 

 .240ٚثطٛي ِٛعٟ  UV-Spectrophotometerاٌّشئٟ 

 

صب١ٔخ، ٌٍزؼج١ش ػٓ  15رغغً اٌمشاءح الاٌٚٝ ثؼذ رظف١ش اٌغٙبص ػٕذ ٔمطخ اٌظفش، ٚاٌمشاءح اٌضب١ٔخ ربخز ثؼذ 

 ٌىبرب١ٌض  حغت اٌّؼبدٌخ اٌزب١ٌخ:ل١بط فؼب١ٌخ أض٠ُ ا

 ربص١ش اٌىضبفخ اٌؼٛئ١خ ثؼذ طفش صب١ٔخ                      2.3                                                      

×   9.2× ًِ( = ــــــــــ  ٌٛغبسرُ ____________________   100فؼب١ٌخ أض٠ُ اٌىبرب١ٌض )ٍِغُ / 

   ٌٛغبسرُ اٌمشائز١ٓ

 صب١ٔخ 15ِؼذي اٌضِٓ        ربص١ش اٌىضبفخ اٌؼٛئ١خ ثؼذ                                                   

 

 انرحهُم الاحصائٍ   3-7

اٌّؼبِلاد اٌّخزٍفخ فٟ اٌظفبد اٌّذسٚعخ،  ( ٌذساعخ رأص١شCRDاعزخذَ اٌزظ١ُّ اٌؼشٛائٟ اٌىبًِ )

( ِزؼذد اٌحذٚد رحذ ِغزٜٛ 1955) ،Duncanٚلٛسٔذ اٌفشٚق اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّزٛعطبد ثبخزجبس 

( فٟ اٌزح١ًٍ الإحظبئٟ ٚفك الأّٔٛرط 2012) ،SPSS. ٚاعزؼًّ اٌجشٔبِظ  0.01ٚ  0.05ِؼ٠ٕٛخ 

 اٌش٠بػٟ ا٢رٟ :

Yij =µ +Ti + eij 

 ار اْ :

Yij :  ل١ّخ اٌّشب٘ذحj  اٌؼبئذح ٌٍّؼبٍِخi . 

µ . اٌّزٛعؾ اٌؼبَ ٌٍظفخ : 

Ti رأص١ش اٌّؼبٍِخ :i    .)إر شٍّذ اٌذساعخ خّظ ِؼبِلاد( 

: eij ٖاٌخطأ اٌؼشٛائٟ اٌزٞ ٠زٛصع ؽج١ؼ١بً ثّزٛعؾ ٠غبٚٞ طفشاً ٚرجب٠ٓ لذسe
2

σ. 
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 انفصم انزابع

 انُتائح وانًُاقشت   4-

 انصفاث الاَتاخيت4-1

  َسبت اَتاج انبيط  4-1-1

 يغرٕٚاخ يخرهفح يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انؼشالٙ احلالذاثٛش  (4) ذٕػح َرائح اندذٔل

فٙ ػهٛمح انذخاج انثٛاع فٙ َغثح اَراج انثٛغ الاعثٕػٙ ارا ٚشٛش اندذٔل انٗ ػذو ٔخٕد  يحم انشؼٛش

( تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح ٔفٙ خًٛغ انًذد انرٙ فٛٓا انمٛاط نُغثح P≤ 0.05فشٔق يؼُٕٚح ) 

ش يؼُٕٚا ، اٌ ذخًٛش انؼهف تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ نى ٚؤثاعثٕع  54نغاٚح  43اَراج انثٛغ يٍ ػًش 

اٌ الاحلال اندضئٙ أ انكهٙ نًغحٕق َٕٖ فٙ َغثح اَراج انثٛغ ؽٛهح يذج انردشتح، ٔانز٘ لذ ٚكٌٕ ت

انرًش عٕاء انًخًش تانًؼضصاخ انحٕٛٚح أ انًؼايم تانخم أ الاَضًٚاخ خؼهد يٍ يغحٕق انرًش يماسب 

ُاطش انغزائٛح نزا ػُذ احلانّ فٙ يٍ انؼ احرٛاخاذّفٙ ذشكٛثح نٓزِ انحثٕب فٙ ذدٓٛض انذخاج انثٛاع يٍ 

انؼهٛمح عٕاء تظٕسج خضئٛح أ كهٛح يحم انحثٕب انًخرهفح فٙ انؼهٛمح نى ٚؤد٘ انٗ ذأثٛشاخ عهثٛح فٙ َغثح 

 (. 2021)انؼثٕد٘، الاَراج يا تٍٛ انًؼايلاخ انًخرهفح فٙ انرداسب 
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أسبوع  44-44في انعهيقت في َسبت اَتاج انبيط  خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي احلال ( تأثيز 4خذول )

 (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط 

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي
44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 
0.080±84.550 

 

0.023±83.203 

 

0.029±82.503 

 

0.040±80.140 

 

0.083±78.663 

 

0.029±75.303 

 

0.047±80.727 

 

T2 
0.213±84.540 

 

0.103±83.190 

 

0.050±82.713 

 

0.249±80.633 

 

0.213±78.750 

 

0.317±75.340 

 

0.161±80.861 

 

T3 
0.161±84.390 

 

0.138±83.170 

 

0.225±82.716 

 

0.202±80.103 

 

0.161±78.610 

 

0.103±75.250 

 

0.165±80.706 

 

T4 
0.083±84.463 

 

0.069±83.150 

 

0.057±82.720 

 

0.110±80.083 

 

0.051±78.660 

 

0.075±75.210 

 

0.075±80.714 

 

T5 
0.103±84.340 

 

0.340±83.796 

 

0.086±82.630 

 

0.092±80.070 

 

0.063±78.670 

 

0.086±75.243 

 

0.199±80.625 

 

يستوى 

 انًعُويت
NS NS NS NS NS NS NS 

T1  .يؼايهح انغٛطشج( : أػطٛد انؼهٛمح الاػرٛادٚح تذٌٔ أٚح إػافاخ( :T2 يٍ انشؼٛش  25% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم 25: احلال%T3يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش  %يٍ 50: احلال

% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘  100: إحلال T5% يٍ انشؼٛش.  75% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم  75: إحلال T4%يٍ انشؼٛش.  50تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم 

 ٕد فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًرٕعطاخ.: ذشٛش انٗ ػذو ٔخN.S% يٍ انشؼٛش.  100انؼشالٙ يحم 
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   وسٌ انبيضت 4-1-5

يغرٕٚاخ يخرهفح يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش  حلالانٗ اٌ ا (5)خذٔل  ذشٛش َرائح انردشتح 

ٚؤد٘ انٗ فٙ ػهٛمح انذخاج انثٛاع فٙ ٔصٌ انثٛؼح الاعثٕػٙ نى يحم انشؼٛش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ 

ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح فٙ طفح ٔصٌ انثٛؼح تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح ٔفٙ خًٛغ انًذد انرٙ ذى 

فظٓشخ فشٔق يؼُٕٚح ، 48-47ياػذا انمٛاط ػُذ ػًش  ،فٛٓا لٛاط َغثح اَراج انثٛغ تٍٛ انًؼايلاخ

 T1 ،T2 انًؼايلاخٔػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ  ،يماسَح تًؼايهح انغٛطشج T4 ٔT5 تٍٛ انًؼايلاخ

ٔT3 يٍ خٓح ٔػذو ظٕٓسْا ا٘ فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ T3 ،T4 ٔT5 ٖيغ ػذو  ،يٍ خٓح اخش

 61.39، 61.30، 61.57، 61.70 ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚح فٙ يؼذل الأصاٌ انرشاكًٛح ٔانرٙ تهغد

 .راخٛحػهٗ انرٕانٙ ػهٗ ؽٕل انًذج الاَ T1 ،T2 ،T3 ،T4 ٔT5 ؼح نهًؼايلاخٛت/ غى 61.34ٔ
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أسبوع  44-44في انعهيقت في وسٌ انبيضت خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي احلال ( تأثيز 5خذول )

    (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط 

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي
44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 0.155±60.80 
0.461±60.31 

   

0.069±61.20 

a 

0.161±62.30 

  

0.132±62.40 

  

0.034±63.20 

  

0.169±61.70 

  

T2 0.135±60.27 
0.519±60.29 

  

0.078±61.13 

ab 

0.103±62.24 

  

0.167±62.34 

  

0.057±63.17 

  

0.177±61.57 

  

T3 0.271±59.92 
0.075±59.94 

  

0.052±61.00 

ab 

0.407±61.70 

   

0.106±62.19 

  

0.086±63.07 

  

0.132±61.30 

  

T4 0.213±60.29 
0.184±60.06 

  

0.075±60.90 

bc 

0.103±61.95 

  

0.115±62.06 

  

0.129±63.13 

  

0.137±61.39 

  

T5 0.092±60.25 
0.161±60.01 

  

0.103±60.77 

c 

0.103±61.85 

  

0.213±62.06 

  

0.225±63.15 

  

0.150±61.34 

  

يستوى 

 انًعُويت
N.S NS * NS NS NS NS 

T1  .يؼايهح انغٛطشج( : أػطٛد انؼهٛمح الاػرٛادٚح تذٌٔ أٚح إػافاخ( :T2 يٍ انشؼٛش  25% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم 25: احلال%T3يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش  %يٍ 50: احلال

% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘  100: إحلال T5% يٍ انشؼٛش.  75% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم  75: إحلال T4%يٍ انشؼٛش.  50تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم 

 : ذشٛش انٗ ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًرٕعطاخ.N.S. 0.05ق يؼُٕٚح تٍٛ انًرٕعطاخ ػُذ يغرٕٖ يؼُٕٚح * ذشٛش انٗ ٔخٕد فشٔ% يٍ انشؼٛش.   100انؼشالٙ يحم 
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   كتهت انبيط 4-1-4

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم انشؼٛش  حلال( ذأثٛش ا6ٕٚػح اندذٔل )

إر ٚشٛش اندذٔل انٗ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح فٙ خًٛغ انًذد انرٙ ذى فٛٓا لٛاط  ،فٙ انؼهٛمح فٙ كرهح انثٛغ

ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ انخايغح  ،أعثٕع يٍ ػًش انذخاج انثٛاع 48-47ْزِ طفح ياػذ انًذج 

ٕٚح فٙ يغ ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُ ،ٔانشاتؼح ٔانثانثح ٔالأنٗ يٍ خٓح يماسَح تانًؼايهح انثاَٛح يٍ خٓح اخشٖ

 .انًؼذل انؼاو فٙ طفح كرهح انثٛؼح تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح

اشاسخ َرائح دساعرُا تاٌ انًؼايلاخ انرٙ ذى احلال فٛٓا يغحٕق َٕٖ انرًش انًؼايم تانًؼضص 

انحٕٛ٘ انؼشالٙ نى ٚؤثش يؼُٕٚا فٙ يؼذل ٔصٌ انثٛغ انًُرح ٔكزنك فٙ كرهح انثٛغ يماسَح تًؼايهح 

اٌ الاحلال نًغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ نى ٚؤد٘ انٗ حذٔز ؼضٖ رنك انٗ انغٛطشج، ٔٚ

َمض فٙ احرٛاخاخ انثٛغ يٍ انؼُاطش انغزائٛح لاٌ يغحٕق َٕٖ انرًش ػُذ يؼايهرّ  تئحذٖ ؽشق ذحغٍٛ 

ش انغزائٛح فٙ انمًٛح انغزائٛح يثم انرخًٛش أ اػافح انًؼضصاخ انحٕٛٚح ادخ انٗ صٚادج خاْضٚح َٔغة انؼُاط

يغحٕق َٕٖ انرًش ٔتانرانٙ حممد الاحرٛاخاخ انًطهٕتح يٍ انؼُاطش انغزائٛح فٙ حٍٛ خاءخ َرائح اخشٖ 

نهؼذٚذ يٍ انثاحثٍٛ انٗ ظٕٓس ذحغٍ يؼُٕ٘ فٙ طفح ٔصٌ انثٛغ انًُرح يٍ انذخاج انثٛاع انز٘ غز٘ 

ٔ  Hassan  ٔAqil ،2015ٔ  2007،ٔاخشٌٔ  Loh) ػهٗ انؼهف انحأ٘ ػهٗ يغحٕق َٕٖ انرًش

Hammod ,2018  ٘2021،ٔانؼثٕد ) 
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اسبوع   44-44في انعهيقت في كتهه انبيط خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي احلال ( تأثيز 6خذول )

  (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط 

 انًعايلاث

 )اسبوع(انعًز 

 انتزاكًي

44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 
0.135±45.77 

  

0.412±47.42 

 

0.279±48.77 

a 

0.109±51.42 

  

0.104±51.91 

  

0.080±53.43 

  

0.127±49.79 

  

T2 
0.288±45.41 

  

0.487±47.47 

 

0.087±49.45 

a 

0.069±51.50 

  

0.202±51.86 

  

0.184±53.40 

  

0.189±49.85 

  

T3 
0.262±45.54 

  

0.155±47.11 

 

0.164±48.85 

b 

0.225±51.35 

  

0.178±51.72 

  

0.173±53.22 

  

0.133±49.63 

  

T4 
0.075±45.19 

  

0.178±47.24 

 

0.130±48.77 

b 

0.121±51.24 

  

0.138±51.60 

  

0.167±53.31 

  

0.126±49.56 

  

T5 
0.121±45.33 

  

0.164±47.20 

 

0.144±48.90 

b 

0.138±51.10 

  

0.230±51.61 

  

0.259±53.26 

  

0.176±49.52 

  

يستوى 

 انًعُويت
N.S N.S * N.S N.S N.S N.S 

T1 .يؼايهح انغٛطشج( : أػطٛد انؼهٛمح الاػرٛادٚح تذٌٔ أٚح إػافاخ( :T2 يٍ انشؼٛش  25% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم 25: احلال%T3يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش  50: احلال%

% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘  100: إحلال T5% يٍ انشؼٛش.  75% يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم  75: إحلال T4%يٍ انشؼٛش.  50تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم 

انًرٕعطااخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو انٗ ذشٛش: N.S. 0.05 يؼُٕٚح يغرٕٖ ػُذ انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد انٗ ذشٛش% يٍ انشؼٛش. *  100انؼشالٙ يحم 
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 يعايم انتحويم انغذائي    4-1-4

يدشٔػ َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ  حلال( ذاثٛش ا7دذٔل )انٕٚػح 

ار ٚشٛش اندذٔل انٗ ػذو  ،يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح نهذخاج انثٛاع فٙ يؼايم انرحٕٚم انغزائٙ

( فٙ يؼذل يؼايم انرحٕٚم انغزائٙ فٙ اثُاء يذج انمٛاط الأنٗ P≤0.05ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح )

ايا فٙ يذج  .تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح اعثٕع يٍ ػًش انذخاج انثٛاع 44- 43ػُذ ػًش 

( P≤0.05) يٍ ػًش حٛاج انذخاج انثٛاع فظٓش ذحغٍ يؼُٕ٘ 46-45انمٛاط انثاَٛح ػُذ ػًش 

يغ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ  T1 ،T2 ٔT3 يماسَح تانًؼايلاخ T5نظانح انًؼايهح 

ٔتٍٛ  T3 ٔT4خ لايٍ خٓح اخشٖ ٔتٍٛ انًؼاي T2 ٔT3خ ٔانًؼايلا T1 ٔT2خ انًؼايلا

اعثٕع يٍ ػًش  48-47ايا ػُذ اخشاء انمٛاط نهًذِ  .يٍ خٓح اخشٖ T4 ٔT5خ انًؼايلا

يماسَح تانًؼايهح الأنٗ  T3 ،T4 ٔT5 انذخاج انثٛاع فكاٌ انرحغٍ انًؼُٕ٘ نظانح انًؼايلاخ

يغ ػذو ظٕٓس انفشٔق  ،يٍ خٓح T3 ،T4 ٔT5يغ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ 

يٍ خٓح ٔػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ  T2 ٔT3خ ٔانًؼايلا T1 ٔT2خ انًؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلا

ايا ػُذ اخشاء انمٛاط ػُذ . يٍ خٓح اخشٖ T3 ٔT4خ ٔانًؼايلا T3 ،T4 ٔT5 انًؼايلاخ

ايغح اعثٕع يٍ ػًش انذخاج انثٛاع فهى ذظٓش ا٘ فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ انخ 50-49ػًش 

ٔانشاتؼح ٔانثانثح ٔانثاَٛح يٍ خٓح يغ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ انخايغح ٔانشاتؼح 

ايا ػُذ اخشاء انمٛاط نًؼايم انرحٕٚم انغزائٙ ػُذ . ٔانثانثح يماسَح تانًؼايهح الأنٗ يٍ خٓح

 ، T4 ٔT5خ اعثٕع نهذخاج انثٛاع فهى ذظٓش انفشٔق انًؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلا 52-51ػًش 

يٍ خٓح  T1 ،T2 ٔT3ٔػذو ظٕٓس انفشٔق انًؼُٕٚح تٍٛ   ،يٍ خٓح T3 ٔT4خ ٔانًؼايلا

اعثٕع يٍ ػًش انذخاج فكاٌ انرحغٍ انًؼُٕ٘  54-53ايا ػُذ اخشاء انمٛاط ػُذ ػًش . اخشٖ

ٔػذو ظٕٓس ا٘ فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ  ،يماسَح تثمٛح انًؼايلاخ فٙ انردشتح T5نظانح انًؼايهح 

ايا . يٍ خٓح اخشT4 ٔT4ٖخ ٔػذو ظٕٓسْا تٍٛ انًؼايلا ،يٍ خٓح T1، T2 ٔT3خ انًؼايلا

 T5ػُذ اخشاء لٛاط انًؼذل انؼاو نظفح انرحٕٚم انغزائٙ فكاٌ انرحغٍ انًؼُٕ٘ نظانح انًؼايهح 

ًا تُٛٓا فٙ طفح انًؼذل انؼاو نًؼايم ٛٔانرٙ اخرهفد يؼُٕٚا ف ،يماسَح تثمٛح انًؼايلاخ فٙ انردشتح

ٔيغ صٚادج َغثح  .ٔرنك تظٕٓس اَخفاع يؼُٕ٘ فٙ يؼايم انرحٕٚم انغزائٙ ،انغزائٙانرحٕٚم 

ٔفغش  .يدشٔػ َٕٖ انرًش فٙ انؼلائك يماسَح تانؼلائك انرٙ اعرخذو فٛٓا َٕٖ انرًش تُغثح لهٛهح

ْزا انرذْٕس فٙ يؼايم انرحٕٚم انًغرؼًم فّٛ َٕٖ انرًش تانُغة انؼانٛح انٗ اسذفاع َغثح الانٛاف 

يدشٔػ َٕٖ انرًش ٔيشدٔد رنك تظٕسج عهثٛح ػهٗ ػًهٛح انٓؼى ٔالايرظاص لاحرٕائّ فٙ 

  Magada،2013 ٔHassanػهٗ انًشكثاخ انًؼمذج انغهٕنٕصٚح انظؼثح انٓؼى ٔالايرظاص )

،Aqil  2015  ٔTareen   ٌٔ2017ٔاخش ). 
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 44-44في انعهيقت في يعايم انتحويم انغذائي خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال( تأثيز ا4خذول )

 (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط  اسبوع 

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي
44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 
0.006±2.30 

  

0.008±2.32 

c 

0.006±2.30 

c 

0.008±2.29 

b 

0.003±2.31 

c 

0.005±2.35 

c 

0.003±2.31 

d 

T2 
0.008±2.29 

  

0.008±2.30 

bc 

0.008±2.29 

bc 

0.005±2.28 

ab 

0.006±2.30 

c 

0.005±2.34 

c 

0.004±2.30 

c 

T3 
0.008±2.29 

  

0.003±2.31 

bc 

0.005±2.28 

ab 

0.005±2.27 

a 

0.008±2.29 

bc 

0.005±2.33 

bc 

0.003±2.29 

c  

T4 
0.005±2.27 

  

0.008±2.29 

ab  

0.005±2.27 

a 

0.005±2.26 

a 

0.005±2.28 

ab 

0.003±2.31 

b 

0.002±2.28 

b 

T5 
0.005±2.26 

  

0.005±2.28 

a 

0.005±2.26 

a 

0.005±2.26 

a 

0.005±2.27 

a 

0.008±2.29 

a 

0.002±2.27 

a 

يستوى 

 انًعُويت
NS * * * * * * 

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال انثاَٛح أانًؼايهح T3 :انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ P≤0.05)).  N.S يؼُٕٚح يغرٕٖ ذحد انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد انٗ ذشٛش ػًٕدٚا انًخرهفح انحشٔف. * انشؼٛش يٍ%  100 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘
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  انصفاث انُوعيت  4-5

 سًك انقشزة  4-5-1

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘  حلال( ذأثٛش ا8ٚلاحع يٍ اندذٔل )

انؼشالٙ يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح فٙ عًك انمششج انٗ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح فٙ يذج انمٛاط 

أيا فٙ يذج  .أعثٕع يٍ ػًش انذخاج انثٛاع تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح 44-43ػُذ ػًش 

ثٛاع فظٓشخ فشٔق يؼُٕٚح اعثٕع يٍ ػًش انذخاج ان 46-45انمٛاط انثاَٛح ػُذ ػًش 

(P≤0.05 ٕ٘ٛنظانح انًؼايلاخ انرٙ أعرخذو فٛٓا يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انح )

يغ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ انرٙ أعرخذو فٛٓا  ،انؼشالٙ يماسَح تًؼايهح انغٛطشج

 48-47نثانثح ػُذ ػًش أيا فٙ يذج انمٛاط ا .يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ

يٍ خٓح ٔتٍٛ  T4 ٔT5خ أعثٕع فهى ذظٓش فشٔق يؼُٕٚح فٙ طفح عًك انمششج تٍٛ انًؼايلا

 T3 ،T4 ( نظانح انًؼايلاخP≤0.05ٔذفٕق يؼُٕ٘ ) ،يٍ خٓح اخشٖ T3 ٔT4خ انًؼايلا

ٔT5 خ يماسَح تانًؼايلاT1 ٔT2 ،أيا .ٔانهراٌ ظٓش تًُٛٓا فشٔق يؼُٕٚح فٙ طفح عًك انمششج 

 T3 ،T4 أعثٕع فهى ذظٓش فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ 50-49فٙ يذج انمٛاط انشاتؼح ػُذ ػًش 

ٔT5 ٍٛيٍ خٓح ٔػذو ظٕٓسْا ت T1 ٔT2 ٖٔانرفٕق انًؼُٕ٘ نظانح انًؼايلاخ ،يٍ خٓح اخش 

T3 ،T4 ٔT5 أعثٕع ا٘ ػُذ اخشاء انمٛاط  52-51أيا ػُذ ػًش  نغٛطشج،يماسَح تًؼايهح ا

 T3 ٔT4خ يٍ خٓح ٔتٍٛ انًؼايلا T4 ٔT5خ انخايظ فهى ذظٓش فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلا

تظٕسج يؼُٕٚح يماسَح تًؼايهح انغٛطشج فٙ  T3، T4 ٔT5ٔذفٕق انًؼايلاخ  ،يٍ خٓح اخشٖ

فهى ذظٓش اٚح فشٔق  ،أعثٕع 54-53أيا ػُذ اخشاء انمٛاط انغادط ػُذ ػًش  .عًك انمششج

ٔانرفٕق  ،يٍ خٓح اخشٖ T3 ٔT4يٍ خٓح ٔتٍٛ انًؼايهح  T4 ٔT5خ يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلا

ٔانرٙ نى  T1 ٔT2يماسَح تانًؼايهرٍٛ  T3، T4 ٔT5( نظانح انًؼايلاخ p≤0.05انًؼُٕ٘ )

نمششج فهى أيا ػُذ لٛاط انًؼذل انؼاو نظفح عًك ا .ذظٓش تًُٛٓا فشٔق يؼُٕٚح فٙ عًك انمششج

يماسَح  T3 ٔT4يٍ خٓح ٔياتٍٛ انًؼايهراٌ  T4 ٔT5ذظٓش اٚح فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايهراٌ 

 .ٔانهراٌ نى ذظٓش تًُٛٓا اٚح فشٔق يؼُٕٚح فٙ ْزِ انظفح T1 ٔT2تانًؼايهرٍٛ 
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أسبوع  44-44في انعهيقت في سًك انقشزة خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيزيسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلالتأثيز ا (4خذول )

     (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط 

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي

44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 0.006±0.363 
0.006±0.363 

b 

0.003±0.383 

d 

0.006±0.393 

c 

0.003±0.403 

d 

0.003±0.413 

d 

0.002±0.386 

d 

T2 0.014±0.356 
0.008±0.386 

a 

0.008±0.396 

cd 

0.008±0.406 

bc 

0.003±0.416 

cd 

0.003±0.423 

cd 

0.005±0.397 

cd 

T3 0.006±0.353 
0.006±0.406 

a 

0.003±0.423 

a 

0.006±0.433 

a 

0.006±0.443 

a 

0.006±0.453 

a 

0.003±0.418 

a 

T4 0.015±0.360 
0.005±0.400 

a 

0.003±0.413 

ab 

0.003±0.426 

ab 

0.006±0.433 

ab 

0.006±0.443 

ab 

0.004±0.412 

ab 

T5 0.012±0.356 
0.006±0.393 

a 

0.003±0.406 

bc 

0.006±0.416 

ab 

0.003±0.423 

bc 

0.003±0.433 

bc 

0.001±0.405 

bc 

يستوى 

 انًعُويت
N.S * * * * * * 

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال انثاَٛح أنًؼايهح T3 :انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ P≤0.05)).  N.S يؼُٕٚح يغرٕٖ ذحد انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد انٗ ذشٛش ػًٕدٚا انًخرهفح انحشٔف. * انشؼٛش يٍ%  100 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘
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 انوسٌ انُسبي نقشزة انبيط   4-5-5

( انٗ ذأثٛش اعرؼًال يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ 9ٚشٛش اندذٔل )

ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح  انؼشالٙ يحم انشؼٛش تُغة يخرهفح فٙ انؼهٛمح، إر ٕٚػح اندذٔل

(P≤0.05فٙ طفح انٕصٌ انُغثٙ نهمششج تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح )،  ٔفٙ خًٛغ انًذد

يغ  ،أعثٕع يٍ ػًش انذخاج انثٛاع 54أعثٕع نغاٚح  43انرٙ ذى فٛٓا لٛاط ْزِ انظفح يٍ ػًش 

 .ٙ انردشتحػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح فٙ انًؼذل انؼاو نٓزِ انظفح تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ ف

 

 انوسٌ انُسبي نصفار انبيط     4-5-4

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ  حلال( ذأثٛش ا10) ٕٚػح اندذٔل

إر ٚثٍٛ اندذٔل انٗ  ،تُغة يخرهفح يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح فٙ طفح انٕصٌ انُغثٙ نظفاس انثٛغ

أعثٕع يٍ  54نغاٚح  43ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ خًٛغ انًذد انرٙ ٚرى فٛٓا انمٛاط يٍ ػًش 

نظفح انٕصٌ انُغثٙ نظفاس انثٛغ يغ ػذو   ISA  Brownػًش انذخاج انثٛاع يٍ علانح 

 ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح  فٙ انًؼذل انؼاو نٓزِ انظفح تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ انردشتح. 

 

  انوسٌ انُسبي نبياض انبيط   4-5-4

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘  حلال( انٗ ذأثٛش ا11ٚشٛش اندذٔل )

إر  ،فٙ انؼهٛمح فٙ انٕصٌ انُغثٙ نثٛاع انثٛغ حانؼشالٙ يحم انشؼٛش تظٕسج خضئٛح أ كهٛ

تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح ٔفٙ  يؼُٕٚح قٕٚػح اندذٔل انٗ ػذو انٗ ػذو ظٕٓس اٚح فشٔ

أعثٕع يٍ  54نغاٚح  43خًٛغ انًذد انرٙ ذى فٛٓا انمٛاط انٕصٌ انُغثٙ نثٛاع انثٛغ يٍ ػًش 

ػًش انذخاج انثٛاع يٍ علانح اٚغا تشأٌ انًغرخذو فٙ انردشتح يغ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح  

 ح. فٙ انًؼذل انؼاو نٓزِ انظفح تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشت

 

 

 

 



38 
 

 44-44في انعهيقت في انوسٌ انُسبي نهقشزة  خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال(   تأثيز ا4خذول )

 (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط 

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي
44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 
0.005±11.560 

   

0.011±11.150 

  

0.012±11.203 

  

0.029±10.803 

  

0.012±10.703 

  

0.012±10.103 

  

0.013±10.920 

  

T2 
0.005±11.570   

   

0.017±11.203 

  

0.011±11.110 

  

0.011±10.790 

  

0.034±10.720 

  

0.011±10.060 

  

0.015±10.908 

  

T3 
0.011±11.560  

   

0.017±11.190 

  

0.014±11.133 

  

0.014±10.783 

  

0.023±10.690 

  

0.023±10.090 

  

0.017±10.907 

  

T4 
0.011±11.550 

  

0.017±11.180 

  

0.023±11.120 

   

0.011±10.770 

  

0.005±10.680 

  

0.017±10.103 

  

0.014±10.900 

  

T5 
0.005±11.540 

  

0.020±11.173 

  

0.023±11.130 

  

0.006±10.803 

  

0.011±10.670 

  

0.023±10.080 

  

0.014±10.899 

  

يستوى 

 انًعُويت
N.S N.S N.S N.S N.S N.S N.S 

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100
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-44في انعهيقت في انوسٌ انُسبي نصفار انبيط  خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال( تأثيز ا 15خذول )

 (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط  اسبوع 44

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي

44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 0.011±27.840 
0.040±28.503 

 

0.040±27.550 

 

0.277±27.403 

 

0.051±26.550 

 

0.043±26.783 

 

0.029±27.438 

 

T2 0.011±27.930 
0.034±28.470 

 

0.028±27.620 

 

0.037±27.083 

 

0.063±26.570 

 

0.020±26.843 

 

0.028±27.419 

 

T3 0.040±27.990 
0.040±28.490 

 

0.046±27.610 

 

0.040±27.090 

 

0.040±26.580 

 

0.046±26.770 

 

0.042±27.421 

 

T4 0.023±27.980 
0.028±28.490 

 

0.037±27.643 

 

0.046±27.103 

 

0.040±26.560 

 

0.028±26.770 

 

0.034±27.424 

 

T5 0.017±28.003 
0.040±28.490 

 

0.036±27.620 

 

0.302±27.376 

 

0.034±26.590 

 

0.069±26.810 

 

0.027±27.481 

 

يستوى 

 انًعُويت
N.S NS N.S N.S NS N.S N.S 

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘

.انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100
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في انعهيقت في انوسٌ انُسبي  نبياض  انبيط خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلالتأثيز ا( 11خذول )

    (انخطأ انقياسي ±أسبوع )انًتوسط  44-44

 انًعايلاث
 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي
44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 0.012±60.503 
0.029±60.256 

 

0.029±61.156 

 

0.046±62.036 

 

0.040±62.650 

 

0.031±63.016 

 

0.031±61.603 

 

T2 0.017±60.403 
0.014±60.233 

 

0.020±61.173 

 

0.020±62.043 

 

0.028±62.610 

 

0.012±63.003 

 

0.012±61.577 

 

T3 0.029±60.356 
0.023±60.220 

 

0.028±61.160 

 

0.028±62.030 

 

0.014±62.633 

 

0.020±63.043 

 

0.024±61.573 

 

T4 0.011±60.370 
0.011±60.230 

 

0.011±61.140 

 

0.028±62.030 

 

0.031±62.663 

 

0.011±63.030 

 

0.017±61.577 

 

T5 0.011±60.398 
0.020±60.243 

 

0.040±61.150 

 

0.035±62.026 

 

0.020±62.643 

 

0.046±63.010 

 

0.0282±61.572 

 

يستوى 

 انًعُويت
N.S N.S N.S N.S N.S N.S N.S 

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100 يحم انؼشالٙ
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 دنيم بياض انبيط   4-5-4

( ذأثٛش اعرؼًال يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ 12) ٕٚػح اندذٔل

انٗ ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ خًٛغ انؼشالٙ يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح فٙ دنٛم تٛاع انثٛغ 

يغ ػذو ٔخٕد فشٔق  ،انًؼايلاخ فٙ انردشتح فٙ خًٛغ انًذد انرٙ ذى فٛٓا لٛاط طفح دنٛم انثٛاع

 .يؼُٕٚح  فٙ انًؼذل انؼاو نٓزِ انظفح تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح

 

 دنيم انصفار    4-5-4

ٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص يغح حلال( انٗ ذأثٛش ا13) ذشٛش انُرائح فٙ اندذٔل

إر ٚلاحع ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ  ،انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح فٙ دنٛم انظفاس

يا ػذا  ،خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح ٔفٙ خًٛغ انًذد انرٙ ذى فٛٓا لٛاط طفح دنٛم انظفاس

إر نٕحع ظٕٓس اَخفاع  ،أعثٕع يٍ ػًش انذخاج انثٛاع 50-49انمٛاط انز٘ ذى فٙ انًذج 

فٙ  ،يماسَح تًؼايهح انغٛطشج T5 ( فٙ دنٛم انظفاس نهثٛغ انًُرح يٍ انًؼايهحP≤0.05يؼُٕ٘ )

 يٍ خٓح ٔتٍٛ انًؼايلاخ T2 ،T3 ،T4 ٔT5 حٍٛ نى ذظٓش اٚح فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ

T1 ،T2 ،T3 ٔT4 ٖيغ ػذو ٔخٕد فشٔق يؼُٕٚح فٙ انًؼذل انؼاو نذنٛم انظفاس  ،يٍ خٓح اخش

  .تٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح
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 44-44في انعهيقت في دنيم بياض انبيط  خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال( تأثيز ا15خذول )

  (انخطأ انقياسي ±أسبوع )انًتوسط 

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي
44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 0.0011±0.121 
0.0011±0.119 

 

0.0005±0.123 

 

0.0005±0.118 

 

0.0011±0.115 

 

0.0011±0.119 

 

0.0002±0.119 

 

T2 0.0012±0.121 
0.0008±0.119 

 

0.0005±0.123 

 

0.0017±0.118 

 

0.0012±0.115 

 

0.0008±0.119 

 

0.0009±0.119 

 

T3 0.0016±0.121 
0.0005±0.118 

 

0.0012±0.123 

 

0.0005±0.118 

 

0.0011±0.114 

 

0.0020±0.119 

 

0.0006±0.118 

 

T4 0.0025±0.122 
0.0011±0.119 

 

0.0015±0.123 

 

0.0011±0.119 

 

0.0005±0.114 

 

0.0008±0.117 

 

0.0008±0.119 

 

T5 0.0020±0.122 
0.0006±0.120 

 

0.0020±0.123 

 

0.0017±0.119 

 

0.0011±0.114 

 

0.0017±0.117 

 

0.0007±0.119 

 

يستوى 

 انًعُويت
N.S N.S N.S N.S N.S N.S N.S 

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100 يحم انؼشالٙ
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اسبوع    44-44في انعهيقت في دنيم انصفار خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال( تأثيز ا 14خذول )

 (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط 

 انًعايلاث

 انعًز )اسبوع(

 انتزاكًي
44-44 44-44 44-44 44-45 41-45 44-44 

T1 0.0005±0.425 
0.0005±0.452 

  

0.0005±0.448 

  

0.0011±0.456 

a 

0.0005±0.436 

  

0.0008±0.429 

  

0.0005±0.441 

  

T2 0.0011±0.425 
0.0011±0.452 

  

0.0008±0.449 

  

0.0005±0.455 

ab 

0.0020±0.437 

  

0.0010±0.430 

  

0.0006±0.441 

  

T3 0.0005±0.425 
0.0003±0.451 

   

0.0005±0.451 

  

0.0007±0.454 

ab 

0.0011±0.437 

  

0.0008±0.430 

  

0.0004±0.440 

  

T4 0.0005±0.424 
0.0008±0.452 

  

0.0014±0.448 

  

0.0011±0.454 

ab 

0.0020±0.435 

  

0.0005±0.432 

  

0.0004±0.440 

  

T5 0.0005±0.424 
0.0005±0.453 

  

0.0028±0.448 

  

0.0006±0.452 

b 

0.0008±0.436 

  

0.0017±0.431 

  

0.0011±0.441 

  

يستوى 

 انًعُويت
N.S NS NS * NS NS NS 

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100
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     انكيًوحيويتانصفاث  4-4

 انكهوكوس وانكونيستزول وانذهوٌ انثلاثيت 4-4-1

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ  حلال( ذأثٛش ا14ٚثٍٛ اندذٔل )

كم يٍ رشكٛض ٔانًرًثهح تتذل انشؼٛش فٙ انؼهٛمح فٙ انظفاخ انذو انكًٕٛٛحٕٛٚح نهذخاج انثٛاع 

فٙ  حإر ٕٚػح اندذٔل انٗ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚ ،انكهٕكٕص ٔانكٕنٛغرشٔل ٔانذٌْٕ انثلاثٛح

فٙ حٍٛ  ،اعثٕع 43ػُذ اخشاء انمٛاط َذ ػًش ذشكٛض عكش انكهٕكٕص فٙ دو انذخاج انثٛاع 

إر كاٌ  ،اعثٕع نهذخاج 54( ػُذ اخشاء انمٛاط نهغكش ػُذ ػًش P≤0.05كاَد انفشٔق يؼُّٕٚ )

ذشكٛض انغكش يشذفؼا ٔتظٕسِ يؼُّٕٚ فٙ انًؼايهرٍٛ الأنٗ ٔانثاَٛح يماسَح تثمٛح انًؼايلاخ فٙ 

ٔكاٌ الاسذفاع ، T3 ،T4 ٔT5 ًؼايلاخ( تٍٛ انP≤0.05انردشتح يغ ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح )

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘  حيؼُٕ٘ نظانح انًؼايلاخ انرٙ اَخفؼد فٛٓا َغث

 حفٙ حٍٛ نٕحع اٌ ذشكٛض انغكش فٙ انذو ٚمم يغ صٚادج َغث ،انؼشالٙ يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح

فهى ذظٓش ا٘ فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ  ايا ذشكٛض انكٕنٛغرشٔل، يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش فٙ انؼهٛمح

فٙ حٍٛ كاٌ  ،اعثٕع نهذخاج انثٛاع 43انًؼايلاخ فٙ انردشتح ػُذ اخشاء انمٛاط تؼًش 

اعثٕع فكاٌ ذشكٛض انكٕنٛغرشٔل  54( ػُذ اخشاء انمٛاط ػُذ ػًش P≤0.05الاخرلاف يؼُٕ٘ )

ٚح تٍٛ انًؼايلاخ إر نى ذظٓش اٚح فشٔق يؼُٕ ،ُٚخفغ ٔيغ صٚادج يغحٕق َٕٖ انرًش فٙ انؼهٛمح

T3 ،T4 ٔT5 تًُٛا كاٌ ذشكٛض يشذفؼا ٔتظٕسج يؼُٕٚح فٙ انًؼايهح  ،فٙ ْزِ انظفحT1  يماسَح

ا٘ اٌ ذشكٛض انكٕنٛغرشٔل يُخفؼا ٔتظٕسج يؼُٕٚح يغ صٚادج َغثح يغحٕق َٕٖ ، T2تانًؼايهح 

 انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ فٙ انؼهٛمح. 

اعثٕع تٍٛ  43انثلاثٛح فهى ذظٓش اٚح فشٔق يؼُٕٚح ػُذ اخشاء انمٛاط ػُذ ػًش ايا ذشكٛض انذٌْٕ 

( فٙ ذشكٛض انذٌْٕ انثلاثٛح P≤0.05تًُٛا ظٓشخ فشٔق يؼُٕٚح ) ،خًٛغ انًؼايلاخ فٙ انردشتح

إر كاَد انذٌْٕ انثلاثٛح يشذفؼح ٔتظٕسج يؼُٕٚح فٙ  ،اعثٕع 54ػُذ اخشاء انمٛاط ػُذ ػًش 

ٔػذو ظٕٓس ْزِ انفشٔق انًؼُٕٚح تٍٛ  ،يٍ خٓح T4 ٔT5خ ح تانًؼايلايماسَ T1انًؼايهح 

تًُٛا كاَد انفشٔق غٛش  ،يٍ خٓح اخشٖ فٙ ذشكٛض انذٌْٕ انثلاثٛح T1 ،T2 ٔT3 انًؼايلاخ

 .فٙ ْزِ انظفح T4 ٔT5خ يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلا
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خرلافاخ يؼُٕٚح اٌ احلال يغحٕق َٕٖ انرًش انًؼايم تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشاق ادٖ انٗ ظٕٓس ا

لذ ٚؼٕد ْزا انرثاٍٚ فٙ ذشكٛض انغكش فٙ ذشكٛض كم يٍ انكهٕكٕص، انكٕنغرشٔل ٔانذٌْٕ انثلاثٛح، 

فٙ دو انذخاج فٙ َرائح انذساعاخ انٗ اخرلاف انُغة انًخرهفح يٍ يغحٕق َٕٖ انرًش  انًغرؼًهح 

اٌ انُغة انؼانٛح يٍ  فٙ انؼلائك نزا ٚظٓش ْزا الاخرلاف ذأثٛشِ فٙ يمذاس انغكش فٙ انذو إر

الانٛاف ٔانًٕخٕدج فٙ يغحٕق َٕٖ انرًش لذ ذكٌٕ انغثة انشئٛغٙ لاَخفاع يغرٕٖ انغكش فٙ 

انذو انذخاج انثٛاع ٔرنك يٍ صٚادج انهضٔخح نهكرهح انغزائٛح ٔتانرانٙ ذمم ايرظاص انغكش ٔتٓزا 

) انثلاثٛح  ، ٔكزنك انحال فٙ كم يٍ انكٕنٛغرشٔل ٔانذٌُْٕٚخفغ َغثرّ تذو انطٕٛس

Sowbhagya ٌٔ؛ 2010َاخٙ ٔاخشٌٔ، ؛  2007  ٔاخش Masoudi  ،ٌٔ؛ 2011ٔاخش

 . (2021انؼثٕد٘، 
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في انعهيقت في انكهوكوس وانكونيستزول وانذهوٌ انثلاثيت خلال يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال( تأثيز ا14خذول  )

 (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط  اسبوع  44-44اسابيع الاَتاج 

 انًعايلاث

Glucose 

 يم دو 155\غى 

Cholesterol 

 يم دو 155\غى 

Triglyceride 

 يم دو 155\غى 

 انعًز اسبوع انعًز اسبوع انعًز اسبوع

44 44 44 44 44 44 

T1 0.051±207.75 
0.057±207.130 

a 
0.461±295.110 

0.184±278.303 

a 
0.057±142.810 

0.034±143.503 

a 

T2 0.346±207.650 
0.086±207.003 

a 
0.456±296.203 

0.150±277.103 

b 
0.346±142.980 

0.057±143.410 

ab 

T3 0.479±208.303 
0.057±206.510 

b 
0.519±298.110 

0.043±276.183 

c 
0.179±142.903 

0.069±143.3600 

ab 

T4 0.461±208.150 
0.063±206.250 

c 
0.014±299.130 

0.014±276.083 

c 
0.288±142.760 

0.040±143.310 

b 

T5 0.327±207.596 
0.049±206.193 

c 
0.346±300.110 

0.057±275.880 

c 
0.161±142.603 

0.046±143.250 

b 

يستوى 

 انًعُويت
NS * NS * NS * 

T1 :(انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100 يحم انؼشالٙ
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   وانبزوتيٍ انكهي الانبوييٍ وانكهوبيونيٍ 4-4-5

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘  حلال( فٛشٛش انٗ ذأثٛش ا15اندذٔل )

انًرًثهح ترشكٛض كم  ،انؼشالٙ يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح فٙ طفاخ انذو انكًٕٛحّٕٛٚ نهذخاج انثٛاع

إر ٚثٍٛ اندذٔل انٗ ػذو فشٔق  ،يٍ الانثٕيٍٛ ٔانكهٕتٕٛنٍٛ ٔانثشٔذٍٛ انكهٙ فٙ تلاصيا دو انطٕٛس

فٙ  ،اعثٕع 43يؼُٕٚح فٙ خًٛغ ْزِ انظفاخ ػُذ اخشاء انمٛاط ػُذيا كاٌ ػًش انذخاج انثٛاع 

( فٙ كم يٍ ذشاكٛض انثشٔذٍٛ انكهٙ ٔالانثٕيٍٛ P≤0.05حٍٛ نٕحع ظٕٓس اَخفاع يؼُٕ٘ )

يماسَح  T3 ،T4 ٔT5 فٙ انًؼايلاخ  (P≤0.05) إر كاٌ الاَخفاع انًؼُٕ٘ ،ٔانكهٕتٕٛنٍٛ

يٍ خٓح ٔتٍٛ  T1 ٔT2 يغ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايهراٌ، T1 ٔT2خ تانًؼايلا

 يٍ خٓح اخشٖ.  T3 ،T4 ٔT5انًؼايلاخ 

ٔلذ ٚؼٕد عثة الاَخفاع فٙ ْزِ انرشاكٛض ٔيغ صٚادج َغثح يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص 

ز َمض فٙ انؼُاطش انغزائٛح انشئٛغٛح انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح   انٗ حذٔ

انًخرظح تانطالح ٔانثشٔذٍٛ لذ دفغ انطٕٛس انٗ الاػرًاد ػهٗ يظادس انطالح فٙ اندغى يثم 

انغكش ٔانكٕنٛغرشٔل ْٔذيٓا يٍ اخم عذ احرٛاخاذٓا انؼشٔسٚح لأخم الادايح ٔانًُٕ ٔالاَراج 

الاذداِ َفغّ لذ ذهدأ انطٕٛس انٗ ْذو يًا أدٖ انٗ اَخفاع ذشاكٛض ْزِ انؼُاطش فٙ دو انذخاج ٔت

انثشٔذُٛاخ انًٕخٕدج فٙ انذو نلإَراج انطالح كخطٕج أخٛشِ إر ذؼشػد انطٕٛس انٗ َمض فٙ 

 (.2021ٔانؼثٕد٘، : 2018ٔاخشٌٔ،  Al-zamili (انًٕاد انغزائٛح انرٙ ذرغزٖ ػهٛٓا انطٕٛس 
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في انعهيقت في الانبوييٍ  وانكهوبيونيٍ وانبزوتيٍ انكهي خلال اسابيع يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال( تأثيز ا14خذول )

  (انخطأ انقياسي ±)انًتوسط اسبوع   44-44الاَتاج 

 انًعايلاث

 الانبوييٍ

 يم دو 155غى / 

 كهوبيونيٍ

 يم دو 155غى / 

 بزوتيٍ كهي

 دويم  155غى / 

 انعًز اسبوع انعًز اسبوع انعًز اسبوع

44 44 44 44 44 44 

T1 
0.008±2.60 

   

0.009±2.24 

a 

0.016±2.38 

b 

0.012±2.34 

a 

0.024±4.64 

b 

0.020±4.57 

a 

T2 
0.008±2.60 

  

0.016±2.23 

a 

0.007±2.40 

ab 

0.013±2.32 

a 

0.014±4.66 

ab 

0.002±4.55 

a 

T3 
0.004±2.27 

  

0.007±2.14 

b 

0.006±2.42 

a 

0.008±2.26 

b 

0.010±4.69 

ab 

0.001±4.40 

b 

T4 
0.005±2.27 

  

0.007±2.10 

c 

0.011±2.41 

ab 

0.013±2.25 

b 

0.017±4.68 

ab 

0.020±4.35 

b 

T5 
0.001±2.28 

  

0.009±2.13 

bc 

0.001±2.42 

a 

0.010±2.23 

b 

0.002±4.70 

a 

0.020±4.36 

b 

 * * * NS * NS يستوى انًعُويت

 T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100 يحم انؼشالٙ
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    انكانسيوو وانفسفور  4-4-4

يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ  حلال( فٕٛػح ذأثٛش ا16)اندذٔل 

إر ٚشٛش اندذٔل انٗ ػذو  ،يحم انشؼٛش فٙ انؼهٛمح ذشكٛض٘ انكانغٕٛو ٔانفغفٕس فٙ دو انطٕٛس

اعثٕع  43ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح  فٙ ذشكٛض٘ انكانغٕٛو ٔانفغفٕس ػُذ اخشاء لٛاعًٓا ػُذ ػًش 

( فٙ ذشكٛض P≤0.05فٙ حٍٛ ظٓشخ فشٔق يؼُٕٚح ) ،ٙ انردشتحتٍٛ خًٛغ انًؼايلاخ ف

إر كاٌ الاسذفاع انًؼُٕ٘ نرشكٛض انكانغٕٛو نظانح  ،اعثٕع 54انكانغٕٛو فٙ دو انطٕٛس ػُذ ػًش 

 .يماسَح تًؼايهح انغٛطشج T2 ،T3 ،T4 ٔT5انًؼايلاخ 

فٙ دو ( فٙ ذشكٛض انفغفٕس P≤0.05كًا ٕٚػح اندذٔل َفغّ ظٕٓس اسذفاع يؼُٕ٘ ) 

ٔرنك تالاسذفاع انًؼُٕ٘ نظانح  ،اعثٕع 54انذخاج انثٛاع ػُذ اخشاء انمٛاط ػُذ ػًش 

يماسَح ترشكٛض انفغفٕس فٙ دو انذخاج انثٛاع انراتغ نًؼايهح  T2 ،T3 ،T4 ٔT5انًؼايلاخ 

فٙ ْزِ انظفح يٍ خٓح  T3 ،T4 ٔT5 يغ ػذو ظٕٓس فشٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ ،انغٛطشج

 يٍ خٓح اخشٖ.  T2 ،T3 ٔT4ٔق يؼُٕٚح تٍٛ انًؼايلاخ ٔػذو ظٕٓس فش

اٌ الاسذفاع انًؼُٕ٘ فٙ ذشكٛض٘ انكانغٕٛو ٔانفغفٕس فٙ دو انذخاج انثٛاع انًغز٘ ػهٗ انؼلائك 

اعثٕع يٍ  54انرٙ أعرؼًم فٛٓا يغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ ػُذ ػًش 

ذشتٛح ٔيغ صٚادج الاحلال نًغحٕق َٕٖ انرًش انًخًش تانًؼضص انحٕٛ٘ انؼشالٙ يحم انشؼٛش فٙ 

انؼهٛمح ْٔزا لذ ٚؼٕد انٗ اسذفاع َغثرٙ انكانغٕٛو ٔانفغفٕس فٙ يغحٕق َٕٖ انرًش فأَّ ٚضداد 

ٔتظٕسج يؼُٕٚح فٙ ذشكٛض انذو يغ صٚادج الاحلال نًغحٕق َٕٖ انرًش يماسَح تانغٛطشج  

 .(2021)انؼثٕد٘، 
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 44-44في انعهيقت في انكانسيوو وانفسفور خلال اسابيع الاَتاج يحم انشعيز يسحوق َوى انتًز انًخًز بانًعشس انحيوي انعزاقي  حلال( تأثيز ا14خذول )

    (انخطأ انقياسي ±أسبوع )انًتوسط 

 انًعايلاث

Calcium 

  

Phosphorus 

  

 انعًز اسبوع انعًز اسبوع

44 44 44 44 

T1 
0.060±28.44 

 

0.017±28.04 

b 

0.029±6.25 

 

0.023±6.21 

c 

T2 
0.028±28.41 

 

0.034±28.40 

a 

0.011±6.31 

 

0.051±6.37 

b 

T3 
0.080±28.47 

 

0.057±28.45 

a 

0.008±6.32 

 

0.046±6.43 

ab 

T4 
0.132±28.50 

 

0.034±28.47 

a 

0.017±6.28 

 

0.069±6.49 

ab 

T5 
0.178±28.43 

 

0.051±28.48 

a 

0.034±6.30 

 

0.011±6.41 

a 

 * NS * NS يستوى انًعُويت

T1( :انغٛطشج يؼايهح : )إػافاخ أٚح تذٌٔ الاػرٛادٚح انؼهٛمح أػطٛد .T2 :انشؼٛش يٍ% 25 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 25 احلال T3 :تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ% 50احلال 

 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  100 إحلال: T5. انشؼٛش يٍ%  75 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘ تانًؼضص انًخًش انرًش َٕٖ يغحٕق يٍ%  75 إحلال: T4. انشؼٛش يٍ% 50 يحم انؼشالٙ انحٕٛ٘

 .انًرٕعطاخ تٍٛ يؼُٕٚح فشٔق ٔخٕد ػذو ذؼُٙ N.S  :. انشؼٛش يٍ%  100
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 سالخاملفصل ا

 ( conclusions and Recommendation) الاستنتاجات والتوصيات

 (  conclusionsالاستنتاجات ) 5-1

مسحوق نوى التمر المخمر بالمعزز الحيوي العراقي محل الشعير في العليقة لم  استعمالان . 1

يؤدي الى ظهور فروق معنوية في بعض الصفات الانتاجية مثل نسبة انتاج البيض و وزن 

البيضة وكتلة البيضة مع ظهور انخفاض معنوي في معدل استهلاك العلف الكلي في نسب 

التمر المخمر بالمعزز الحيوي العراقي محل الشعير في الاستبدال العالية من مسحوق نوى 

العليقة مقارنة بمعاملة السيطرة والمعاملات المضاف لها نسب منخفضه من مسحوق نوى التمر 

مسحوق نوى التمر  استخداممع ظهور تحسن معنوي في معامل التحويل الكلي ومع زيادة نسبة 

 ت المتضمنة نسب منخفضه من مسحوق نوىفي العلائق مقارنة بمعاملة السيطرة والمعاملا

     التمر

بنسب مختلفة محل  وأضافتهان تخمير مسحوق نوى التمر المخمر بالمعزز الحيوي العراقي  .2  

الشعير في العليقة لم يؤدي الى ظهور اي فروق معنوية في الصفات النوعية للبيض المنتج من 

ة البيض والوزن النسبي للصفار والبياض ودليل الدجاج البياض والمتمثلة بالوزن النسبي لقشر

   البياض والصفار مقارنة بمعاملة السيطرة

مسحوق نوى التمر المخمر بالمعزز الحيوي العراقي محل الشعير في العليقة ادى الى  احلال. 3  

ظهور انخفاض معنوي في بعض الصفات الكيمو حيوية في بلازما دم الدجاج البياض في تراكيز 

سكر الكلوكوز والكوليسترول والدهون الثلاثية والبروتين الكلي والالبومين والكلوبيولين عند 

أسبوع بينما لم تظهر اي فروق معنوية في هذه الصفات عند اجراء  54اس عند عمر اجراء القي

  .أسبوع 43القياس عند عمر 

ظهور ارتفاع معنوي في نسبتي الكالسيوم والفسفور عند اجراء القياس لهذه الصفات عند عمر . 4

عزز الحيوي أسبوع لصالح المعاملات التي فيها استبدال لمسحوق نوى التمر المخمر بالم 54

ومعاملة  ةالعراقي محل الشعير في العليقة وبالنسب العالية مقارنة بنسب الاستبدال المنخفض

  .السيطرة
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 Recommendation التوصيات 2-5

مسحوق نوى التمر المخمر بالمعزز الحيوي العراقي بدل الشعير في العليقة  حلالبإنوصي . 1

٪ في علائق الدجاج البياض دون ظهور اثار سلبية في الاداء الانتاجي والصفات 100وبنسبة 

   النوعية للبيض المنتج من الدجاج البياض المغذى على هذه الانواع من العلائق

ق نوى التمر المخمر بالمعزز الحيوي العراقي في العليقة لمسحو حلالالإنوصي برفع نسبة . 2

بدل انواع اخرى من الحبوب المستعملة في علائق الدجاج البياض لمعرفة مقدار تأثرها في 

   الصفات الانتاجية والنوعية للبيض المنتج

بعض الاضافات التي  احلالمسحوق نوى التمر مع  احلالاجراء تجارب و دراسات اخرى ب .3

خليط من المعززات الحيوية او التخمير لمعرفة تأثيرها في  كإضافةتحسن من قيمة الغذائية 

 .الاداء الانتاجي والنوعي للبيض لانواع مختلفة من الطيور الداجنة كالبط والوز والرومي



53 
 

 الفصل السادس -6

 المصادر العربية 6-1

تغذية الدواجن الطبعة الثانية مطبعة جامعة الموصل وزارة  .0222ابراهيم اسماعيل خميل 
 العممي.التعميم العالي والبحث 

. نخمة التمر شجرة الحياة. المركز العربي لدراسات المناطق 0222ابراهيم، عبد الباسط عودة. 
 القاحمة. اكساد. سوريا.الجافو الاراضي 

تصنيع التمور والاستفادة من مخمفاتيا المقاء الثالث التسويق الزراعي  .0222الحمدان عبدالمة 
جامعة الممك سعود فرع  الصناعية بالرياضتسويق التمور السعودية الغرف التجارية 

 القصيم كمية الزراعة والطب البيطري.

ير اضافة مجروش نوى التمر المعامل بالأحماض تأث .0212الخفاجي، عمي ابراهيم كاظم 
العضوية في الاداء الانتاجي والفسمجي والنسيجي لفروج المحم. رسالة ماجستير، كمية 

   .الزراعة. جامعة الكوفة

المخمر بالمعزز  من العمفتأثير احلال نسب مختمفة   .0212ابراهيم فاضل بيدي.  ،الزاممي
الحيوي العراقي في بعض الصفات الانتاجية والمناعية والنسيجية والميكروبية لفروج 

 بغداد. جامعة ،الزراعة ماجستير. كميةالمحم. رسالة 

الخصائص الوظيفية لمنتوج النوى  .0222 العنبر.عمي احمد ولمى جاسم محمد  الساهي،
مجمة البصرة لا بحاث نخمة   المحمية.البروتيني المنتج من بعض اصناف التمور 

 .07-55(:2-1)5التمر 

الاستفادة من مخمفات بمح النخيل في اقميم الشرق الادنى المكتب  . 1331 .سمير الشاكر،
 الاقميمي لمشرق الادنى.

. تأثير الاحلال الجزئي او الكمي لمجروش نوى 0201العبودي، عمي عبد الحسين حدوان 
في بعض الصفات الانتاجية النوعية لمبيض والفسمجية التمر المعامل بالخل 

 .المثنى الزراعة، جامعةرسالة ماجستير، كمية  .ISA Brown لمدجاج.والاقتصادية 
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. تأثير العمف المخمر بالمعزز الحيوي العراقي في بعض 0200العوادي، خالد جمال كريم. 
الصفات الانتاجية والفسمجية والمناعية لمبط البكيني. رسالة ماجستير. كمية الزراعة. 

 .المثنىجامعة 

 الكتب دار. الثانية الطبعة. العممي الجزء. السريرية الكيمياء .0221.رمزي العمري،محمد
 .الموصل جامعة. والنشر لمطباعة

 الدواجن.تكنولوجيا منتجات  . 1191 .حمدي عبدالعزيز وناجي ، سعد عبدالحسين  الفياض،
 بغداد.جامعة  .مطبعة التعميم العالي

 وزارة_ الكوفة جامعة_ البيطري الطب كمية. دواجن تغذية.0210. عامر محمود عمي لكسار،ا
 .العممي والبحث العالي التعميم

 –جامعة الكوفة  –كمية الطب البيطري  الدواجن.تغذية  .0212 عامر.عمي محمود  الكسار،
 العممي.وزارة التعميم العالي والبحث 

وزارة –الكوفة  ةجامع-البيطريكمية الطب  الدواجن.تغذية  .0201 عامر.محمود  الكسار، عمي
 التعميم العالي والبحث العممي.

الوضع الراىن لمنخيل وانتاج التمور في اقميم الشرق  (0212المنظمة العربية لمتنمية والزراعة)
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Abstract 

This experiment was conducted at the laying hens field at the 

Agricultural Research and Experiment Station,  Agriculture College, Al-

Muthanna University, from 15/10/2022 to 7/1/2023 for a period of 12 

weeks, to study the effect of partial replacement of fermented date seed 

powder with the Iraqi probiotic instead of barley to the diet, on some 

productive and egg qualitative trait of laying hens. A total of 75 laying 

hens ISA Brown, 43 weeks age type were used, were randomly 

distributed among 5 treatments with 3 replicates, (5 birds each replicate). 

The treatments were as follows: T1: (control treatment),T2: Replacing the 

fermented date seeds powder with the Iraqi probiotic by 25% instead the 

barley to the diet.T3: replacing the fermented date seeds powder with the 

Iraqi probiotic by 50% instead the barley to the diet.T4: replacing the 

fermented date seeds powder with the Iraqi probiotic by 75% instead the 

barley to the diet, and T5: replacing the fermented date seeds powder 

with the Iraqi probiotic by 100% instead the barley to the diet. 

The results showed there were no significant differences (P>0.05) on 

the productive traits represented by egg production ratio, egg weight, and 

egg mass in all treatments in the experiment, and there was a significant 

decrease (P≤0.05) on feed intake,  at the period from 43- 54 weeks of age 

of laying hens, with a significant decrease in the general rate of feed 

intake, it decreased with increasing the percentage of fermented date seed 

powder with the Iraqi probiotic, instead barley to the diet, compared with 

the control treatment and the treatments that included a small percentage 

of date seed powder to the diet, also showed significant improvement 

(P≤0.05) on the average feed conversion factor at 45-54 weeks of age of 

laying hens, with a significant improvement in the general rate of the 

food conversion factor. The significant improvement was increase with 
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the fermented date seed powder increasing instead of barley in the diet, 

compared to the control and diets that included a low percentage of date 

seed powder in the diets. 

The results alsos indicate  no significant differences (P>0.05) among the 

used percentages of date seed powder fermented with the Iraqi 

probiotic instead of barley in the diet, on the qualitative traits of eggs 

produced between treatments, represented by the relative weight of egg 

shell, albumin and yolk, the index of albumin and yolk, and there was a 

significant decrease (P≤0.05) on some biochemical blood plasma 

parameters of laying hens ( concentrations of glucose, cholesterol and 

triglycerides), when measuring at the age of 54 weeks of age of laying 

hens, while the significant differences appear when the measurement at 

the age of 43 weeks, with a significant decrease (P≤0.05) on total 

protein, albumin, and globulin when the measurement was performed 

at the age of 54 weeks, while there were no significant differences for 

these traits when measuring these traits at the age of 43 weeks. Also 

showed a significant increase (P≤0.05) on calcium and phosphorus 

ratio in the treatment, which powdered date seeds fermented with the 

Iraqi probiotic were used instead of barley in the diet with high 

percentages, compared to the low percentages when this measurement 

was made at the age of 54 weeks of age of laying hens, while no 

significant differences were observed between the treatments in the 

experiment when the measurement at the age of 43 weeks of laying 

hens. 
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